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	Název diplomové práce:

	 Stanovení hrubé vlákniny u celozrnných výrobků s přídavkem vybraných cereálií


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Práce byla rozdělena do dvou částí, a to části teoretické a experimentální.

V teoretické části studentka velmi podrobně popsala cereální technologii, včetně jednotlivých surovin. Zaměřila se také na popis vlákniny a její vliv na senzorické vlastnosti výrobků a její nutriční význam pro konzumenta.

V praktické části studentka detailně popsala metodiku, vyhodnotila výsledky, které také zobrazuje v přehledných grafech a tabulkách. V závěru vyhodnocuje obsah hrubé vlániny u jednotlivých analyzovaných vzorků, včetně významu senzorické jakosti pečiva.

Studentka po celou dobu pracovala svědomitě a pečlivě. Při získávání výsledků byla velmi samostatná a flexibilní. Spolupráce se studentkou byla bezproblémová a aktivní. Celkový přístup studentky při realizaci této diplomové práce hodnotím velmi kladně.



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	 

1. Jaké cereálie mohou výrazně ovlivnit doporučený denní příjem vlákniny?

2. Existují jiné druhy surovin či potravin s podobným či vyšším množství hrubé vlákniny? 

3. Popište, v čem byl zásadní rozdíl ve výrobě analyzovaných skupin pečiva? Může případný rozdíl ovlivnit celkový obsah vlákniny?
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