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	Název diplomové práce:

	Využití sójových náhrad masa ve výživě člověka


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k diplomové práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená diplomová práce na téma: Využití sójových náhrad masa ve výživě člověka,  věcně řeší dané téma, zvolená metodika odpovídá cíli práce. 

Jak teoretickou, tak i praktickou část zpracovala diplomantka velmi pečlivě. Soustředila zde velmi korektní posouzení vhodnosti či případných negativ, se kterými můžeme počítat při konzumaci sóji a sojových náhrad masa.  

Výsledky práce studentka vhodně diskutovala s tuzemskými i zahraničními publikacemi, které se zabývají touto speciální tématikou. Nutno podotknout, že informací o spotřebě a posouzení vhodnosti náhrad masa sójovými výrobky je velmi málo. 

Diplomová práce, ať již teoretická i praktická část je cenná nejen pro spotřebitele, kteří vyhledávají tyto potraviny, ale i pro výrobce a distributory těchto potravin, kdy z práce plynou preference konzumentů v tomto sortimentu potravin.
 Práce je velmi pěkně a přehledně zpracovaná a svou komplexností v popisu a návrhu na opatření je zpracována velmi kvalitně.

Velmi pozitivně oceňuji aktivní přístup studentky v průběhu přípravy, zpracování praktického experimentu a vyhodnocení získaných hodnot.  



	Otázky vedoucího diplomové práce:

	1. Pokud by spotřebitel, který doposud nekonzumoval sójové náhrady masa chtěl z nutričního hlediska zpestřit svůj jídelníček, který výrobek byste mu doporučila a proč?


V e   Zlíně  dne 21.5. 2013
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