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	Název diplomové práce:

	Antoxidacní aktivita u vybraných odrud jablek a hrušek 


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	
Studentka se v předložené diplomové práci zabývá antioxidační aktivitou a celkovým obsahem polyfenolů u vybraných odrůd jablek a hrušek. V teoretické části popisuje pěstování jablek a hrušek, jejich chemické složení, podrobně charakterizuje jednotlivé odrůdy a také uvádí nejčastější metody stanovení antioxidační aktivity. V praktické části jsou vyhodnoceny výsledky stanovení vlhkosti, antioxidační aktivity a celkových polyfenolů u jednotlivých vzorků. Výsledná data jsou vhodně prezentovány pomocí přehledných grafů a tabulek. Diskuze mohla být dle mého názoru více propracovaná, ale celkovou úroveň práce to nesnižuje. Závěry práce jsou formulovány přesně a výstižně.
Studentka splnila zadání v celém rozsahu, doporučuji práci k obhajobě a hodnotím stupněm A-výborně.  



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Na straně 33 hovoříte o patogenezi, můžete tento pojem vysvětlit?

2. Můžete obecně popsat vliv teploty na antioxidační aktivitu?
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