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	Název bakalářské práce:

	Technologické vlastnosti zvěřiny a její využití v gastronomii


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce shrnuje téma Technologické vlastnosti zvěřiny a její využití v gastronomii. Autorka použila dostatečné množství domácí i zahraniční literatury odpovídající úrovně, aby vytvořila zajímavou práci podloženou množstvím obrazového materiálu a tabulek, která zajisté zaujme nejen pracovníky z oboru. Velice kladně hodnotím záběr práce, která obsahuje informace již od myslivosti a chov, přes lovecké metody a ošetření zvěře, neboť tyto oblasti mají pro zpracování a využití v gastronomii velký význam. Pro příště bych autorce pouze doporučil vypracovat širší abstrakt práce.


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Na autorku mám několik dotazů, které mají za cíl případně obohatit obhajobu práce:

Víte, co musí, mimo to co jste správně zahrnula v kapitole 3.1, na základě vyhlášky č. 289/2007 Sb. v akt.znění splnit uživatel  honitby  nebo  účastník  lovu  ("lovec"), aby mohl prodávat nebo dodávat ulovenou volně žijící zvěř v kůži nebo peří v malých množstvích přímo konečnému spotřebiteli? 

Dále, které maso je vůbec nejtmavějším? 



V Brně dne 25.5.2013
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