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	Název bakalářské práce:

	Dekarboxylázová aktivita vybraných probiotických bakterií


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce se zabývá dekarboxylázovou aktivitou vybraných probiotických bakterií. Zpracovává také problematiku faktorů vnějšího prostředí, které jsou schopny produkci biogenních aminů (BA) ovlivnit. Text práce stručně charakterizuje bakteriální dekarboxylázovou aktivitu a vznik BA v potravinách. Vyzdvihuje možnou produkci BA startérovými kulturami bakterií mléčného kvašení a potenciální schopnost probiotik produkovat detekovatelná množství BA. V praktické části se pak studentka zabývá nejen prostým screeningem kinetiky in vitro produkce BA u vybraného kmene Bifidobacterium, ale také monitorováním vlivu přídavku NaCl a laktózy na růst a produkci BA tímto kmenem.

V praktické části bych uvítala rozšíření diskuze. Z důvodů nedostatku související literatury týkající se konkrétní problematiky produkce BA probiotiky je však její rozsah přijatelný. Velmi pozitivně hodnotím použití velkého množství cizojazyčné literatury k vypracování literární rešerše. Práci v průběhu zpracování studentka pravidelně konzultovala a připomínky akceptovala. Již od počátku projevovala o danou problematiku zájem a k práci přistupovala zodpovědně. Bakalářskou práci proto doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení 
stupněm A.

Práce byla posouzena v systému Theses.cz jako původní (se 7% shodou 
s 21 dokumenty uloženými v databázi).       





	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	     


V e Zlíně dne 30.5.2013
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