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	Název bakalářské práce:

	Kvasné procesy ve víně


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce je sepsán jako zdařilá rešerše s odpovídajícím počtem odborné literatury, v některých případech však již neaktuální. Po formální stránce není značení kapitol zcela standardní, dále postrádám odkazy v textu na tabulky a obrázky. 


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1) Je nějaký důvod pro to, aby kapitola 4.2.1 Vliv biogenních aminů byla zařazena do nadřazené kapitoly 4.2 Malolaktická fermentace?

2) Popisujete možnou přítomnost biogenních aminů ve víně. Existuje nějaký legislativní limit pro kterýkoli biogenní amin v potravinách?
3) Taxonomicky zařaďte mikroorganizmus Oenococcus oeni.
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