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Nazev bakalarské prace:

Stanoveni optimalnich podminek pro vyrobu kynutych tést a vyrobka z nich

Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifikacni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
Splnéni zadani bakalatské prace C - dobie
Formalni aroven prace, véetne jazykového D - uspokojivé
zpracovani

3. Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych E - dostatecné
literarnich zdroja

Popis experimentil a metod feseni E - dostatecné
Kvalita zpracovani vysledku D - uspokojivé
Interpretace ziskanych vysledka a jejich diskuze E - dostatecné
Formulace zavéra prace E - dostatecné
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Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni
E - dostatecné
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Komentare k bakalarské praci:

Prace je zpracovana podle pravidel danych pro psani kvalifikaénich praci na FT UTB. Cast
"Seznam pouzité literatury" zahrnuje pomérné malé mnozstvi literarnich zdroji, pfiCemz
diraz by mél byt kladen hlavné na Casopiseckou literaturu, ktera by celkové méla byt ve
v&tsim rozsahu a zde zcela absentuje. Je zde 9 odkaz(l na knihy, coZ jsou vétsinou SS
uCebnice a piirucky a dale je zde 8 internetovych odkazt, coZz neni pfili§ vhodné, nebot’
nemusi byt dlouhodobéji dostupné a Casto nejsou obsahové relevantni a navic jsou Spatné
citovany. Dale se v praci vyskytuji nckteré zasadnéj$i nepfesnosti ve formulacich a
vyjadienich, z nichz snad nejzasadn&jsi je pouziti 1.0soby v Abstraktu, Uvodu a prakticky
v celé praci. Prace by méla byt psdna v neosobnim tvaru - v 3.0sob¢ a trpném rodu. Dale se
zde doslovné opakuji urcité pasaze - str. 10. a str. 13 - " dulezitou soucast tvoii lepek.....
V praktické Casti str. 49 formulace "vychazela jsem ze zakladnich receptur pro vyrobu téchto
tést, z osveédCenych receptu (,,naSich babicek*) a z receptur uvadénych na internetovych
strankach" bez citaci nejsou akceptovatelné. V tabulkach 1,2 a dalSich neuvadite ménu pro
cenu vyrobku a surovin a kone¢na hodnota je v K¢&/kg? nebo jin€ vyjadieni - na kusy? Stejné
tak nejsou jasné podklady k vypo¢tim na str. 52 a dale - rézie, pfepocet na kusy (normativni
hmotnost 1 ks?). Za predpokladu adekvatniho zodpovézeni polozenych otazek a vysvétleni
nedostatkt doporucuji k obhajobé€ a hodnotim stupném E - dostateCné.

OtazKky oponenta bakalaiské prace:

str.18 - uvadite "Sul je nejcCastéji obohacena jodem, jodem s fludrem, ale muize byt
obohacena také jinymi latkami, které nemusi byt vyhradn€ mineraly". O jaké latky, které
nemusi byt vyhradn€ minerély se jedna?

str. 19 - Tazny margarin obsahuje vyssi podil hoveéziho masa [3]. Jak je to mysleno?

str. 52 - ¢im jsou dany vyrobni ztraty, rézie a mnozstvi vyrobenych kustu?

str. 57 - v kapitole -STANOVENI HODNOTICICH ZNAKU, URCENI KRITERII, JEJICH
VYHODNOCENI

- s jakymi literarnimi udaji jste konfrontovala pouzita kritéria?

- zda se vam hodnoceni jednim hodnotitelem dostate¢né objektivni?

V Zlin€ dne 30.5.2013

podpis oponenta bakalaiské prace
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