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	Název bakalářské práce:

	Využití a aplikace dusitanové solící směsi ve výrobě masných výrobků


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce Jarmily Šímové odpovídá zadání. Jedná se o práci rešeršního typu. Studentka využila dostatečné množství literárních zdrojů. Práce je sepsaná pečlivě, vyskytuje se v ní jen několik málo pravopisných chyb. Obsahově je práce na velmi dobré úrovni. Doporučuji ji proto k obhajobě.  


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Vysvětlete prosím, co znamená bariérový neboli překážkový efekt při výrobě masných výrobků a co do něj patří.

2. Uveďte rozdělení masných výrobků dle platné legislativy ČR.

3. V souvislosti s kapitolou 5.2.1 Dusitany a hemoglobin uveďte jaký je povolený limit obsahu dusičnanů a dusitanů v pitné vodě.
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