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	Název bakalářské práce:

	Moderní postupy při přípravě kávy a jejím servírování


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	

	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	

	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	

	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	

	5.
	Formulace závěrů práce
	


Předloženou práci  k obhajobě a navrhuji hodnocení


	Komentáře k bakalářské práci:

	K práci mám následující drobné komenáře:

Práce není citována postupným stylem. 

Tečka se uvádí za citací. 
V práci se vyskytují drobné chybky a zvláštní slovní obraty.

Práce je sepsána kvalitně a splňuje všechny náležitosti a proto ji doporučuji k obhajobě.





	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Na straně 14 uvádíte, že podíl robusty tvoří 8 % na světové produkci, na další straně však uvádíte 30 %. Který údaj je správný.

Můžete charakterizovat starý sběr, minulý sběr, současný sběr a nový sběr na straně, který uvádíte na straně 22.
Můžete popsat přípravu kávy metodou chemex a french press?
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