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Komentare k bakalarské praci:

Vzajemnou nadvaznost pokrmi (jidla) a napoji (piti) se pokusila studentka naznacit jizZ na
zacatku své Bakalafské prace. Je to stru¢né, ale vystizné a tilohu napoju prevedla formou
vina jiz od hluboké jeho historie. Dostavame se tedy k historii gastronomie a enologie. Pro
konkretni vzajemné vztahy vybrala vina z vinaiské oblast MORAVA, z podoblasti Slovackeé.
V ramei trovné vinaistvi CR se jedna o nejdir$i uzemni celek s ¢&lenitymi regiony tim i
Clenitymi prbdukénimi podminkami s piedpokladem dost Sirokého odriidového zastoupenti.
Vybrala 5 odrid pro vina bila a 5 pro vina cervena. Zakladni enologické analyzy uskute¢nila
sama, hodnotici tym degustatorii sestavila z osob, které jsou o vin¢ obecné informovany a lze
je uznavat jako zdkazniky vina. K vinim sestavené modely pokrmi a obracné, naznaduji jeji
citlivost a porozumeéni programu enogastronoimie. Zavér je az dost skromny,na zakladé¢
ziskanych vysledktt mohlo zde byt vace podmétia k enogastronomickému rozvoji. Bude to
obor, ktery si vyzada premyslejci a nadSené pracovni tymy, cilevédomou organizaci a
cilevédomé vklady s rychlou navratnosti.

Otazky oponenta bakalarské prace:
Ktery usek Cinnosti z celého souboru postupnych praci zadaného tematu , mimo zaj$téni
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