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	Název bakalářské práce:

	Oxid siřičitý v technologických postupech výroby vína.


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	První, vstupní úsek bakalářské práce studentka K. Anetová věnuje obecnému posouzení síry, jako chemického prvku a jejím sloučeninám, které pak vstupují  do technologických postupů nejen výroby základního vína tichého, ale i do dalších produktů připravovaných na bázi vína tichého. Podíl kapacity baklářské práce, který je této čási věnován nebyl stanovený.Jsem
však toho názoru, že jsou zde vybrány podstaní pasáže, mající vztahy jak k úseku enologickéomu, tak i k doteku ůseku zdravotnického. V chemické části se dokázala orientovat.

Druhá číst vstupuje do enologie. I když jsou to rovněž rešeržní zdroje, tak je zřetelné, že se poučila ze základních údajů chemických a dokazuje zdůvodnění užití sloučenin síry v enologii. Vazby oxidu siřičitého na celou řadu jiných látek, dovede zdůvodnit proč se povolené normativy oxidu siřičitého zvyšují se zvýšeným obsahem cukru. Dále pak otázka Ph a celá řada dalších  vlivů. Přes 20% dospělé populace v ČR je poznamenáno silnou alergií vůči siřičitanům i ve zdravotně povolených normativech. Již toto nutí k zamyšlení ne sice k naprosaté eliminaci, neboť i siřičitany jsou v dokonale řízených technologických postupech užitečné, ale k podstatné redukci. Závěr mohl být důraznější a více naznačit tematiku k pokračování.

Práci hodnotím jako koncepční a doporučuji pokračovat prací experimentální. 



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	--  Princip reduktivní technologie vína

--  U kterých vín volíme oxidativní technologie a pojem makrooxidace a mikrooxidace 
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