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ABSTRAKT

Tato bakalarfska prace popisuje botanicky vyvoj, historii péstovani vinné révy a
rozvoj vinarstvi od nejstarSich dob az do konce 20. stoleti. Zabyva se jak historii celé Ev-
ropy, tak historii Ceské republiky. V dal$i ¢asti popisuje geografické rozloZeni vinné révy
v zavislosti na klimatu a pldnich podminkach. Posledni ¢ast této prace mapuje spotiebu
vina v Ceské republice a dovoz vina do Ceské republiky.

Klicova slova: Réva vinn4, historie, geografie, klima, dovoz vina

ABSTRACT

This Bachelor thesis describes botanical development, history of wine growing, and
development of wine-making from earliest times to the end of the twentieth century. It
deals with history of the whole of Europe as well as history of the Czech Republic. In other
part, it describes geographic distribution of grapevine depending on climate and soil condi-
tions. The last part of the Thesis maps wine consumption in the Czech Republic and im-
porting of wine to the Czech Republic.

Key words: grapevine, history, geography, climate, wine import
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UVOD

Cilem této préce je popsat historii vinafstvi od prvniho setkani ¢lovéka s vinnou révou
aZ po novodobou technologii pfi vyrobé vina. Historie vinarstvi zacind v dobé pred 7 tisici
lety nékde na Gzemi dnesSniho Iranu, kde vino péstovali Sumerové. Rostliny z Celedi révo-

vitych, do které patfi i vinna réva, ale rostly uz na konci druhohor.

v e

Postupem Casu se vino Sifilo po celé oblasti Blizkého vychodu a také v oblasti Stfedo-
zemniho more. Féni¢ané i Rekové se zaslouZili o rozvoj vina kolem celého Stfedozemniho

mofe a Rimané potom rozsifili vinafstvi dale do Evropy.

Ve stfedovéku se o vinarstvi zajimala hlavné cirkev a Slechta. Diky cirkvi se vinafstvi
v Evropé rozsifovalo. Klasterim patfily nejslavnéjsi vinice, které byly mnohdy obehnané
hradbami. Vinafstvi bylo bohuZel, jako v3e ve stfedovéku, velmi prisné sledovano.

AZ do pocatku 17. stoleti bylo vino nejcastéji pouzivanym napojem. V 17. stoleti se
zaCalo pit i pivo a byla vynalezena destilace. Ze Stfedni Ameriky se do Evropy dostala
Cokolada a z arabského svéta kava. Piti vina bylo na Gstupu, ale i tak se vinafstvi vénovalo
mnoho lidi. S vinem se zaCalo obchodovat a byly vyrobeny sklenéné Iahve s korkovym
uzaveérem a vyvrtkou. V 18. stoleti se vinafstvi neustale zlepSovalo. Vino se zacalo napfi-
klad doslazovat fepnym cukrem. V 19. stoleti u¢inil Louis Pasteur mnoho objevl. Jednim
z nich byl objev kvasinek, které zplsobuji kvaseni mostu. Vinarstvi se tak zdokonalovalo
az do dneSnich dob.

Na Moravu se vino dostalo diky Fimskym legiim a zaCalo se zde péstovat. Poté se vino
dostalo do Cech. Byl to dar od kniZete Svatopluka pro &eského kniZete Bofivoje. Jak
v Cechéch, tak na Moravé o vino také pecovala cirkev a $lechta a pozdgji i méstané. Vi-

narstvi se vSemozné rozvijelo az do dnesnich dob v podobé, v jaké ho zname ted..

DalSim cilem této bakal&rské prace je popsat, jaky vliv maji klimatické podminky a
typy pld na rozlohu vinic ve svété. Dale uvedu struéné vycisleni spotfeby vina v Ceské

republice a dovozu vina z jinych zemi.



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 11

1 HISTORIE VINARSTVI

UZ v mladsi dobé kamenné sbirali lidé plody plané révy a zajisté zjistili u€inky zkva-
Sené Stavy z bobuli. Objevilo se mnoho nalezist', ktera potvrzuji péstovani vinné révy jiz

pFed Sesti tisici lety, a to na Gzemi Iranu, Afghanistanu i vychodni Ciny. 1

V poloviné minulého stoleti byl na Uzemi Iranu objeven dzban s nazloutlou usazeni-
nou na dné. Analyza potvrdila takové mnoZstvi kyseliny vinné, které se vyskytuje pouze ve
vinnych hroznech. Dale se analyzou zjistil obsah terebintové pryskyfice, ktera se pouzivala
na konzervaci vina uz ve starovéku. DZban pochazel z obdobi 5400 a 5000 pf. n. I.. To
znamend, Ze nejstarsi vino je sedm tisic let staré a Sumerové byli nejstar§imi doloZzenymi
vinafi. Vinna réva tedy doprovazi ¢lovéka od poCatku jeho existence a vinny napoj je spo-

jen se vznikem lidskeé civilizace. 1

1.1 Botanicky vyvoj révy vinné

Réva vinna (Vitis vinifera, Linné) patfi do Celedi révovitych, coZ jsou popinavé dre-
viny, které déli na dvé podCeledi. 2 Nejvice jsou rozsifeny v Severni Americe, Evropé a
Asii. Pro tyto rostliny je vhodna dobfe propustna plda, neutralni az zéasadita. Snesou jak

pIné slunce, tak polostin a jsou mrazuvzdorne. 3

Pro vinarstvi je vyuzivan pouze rod Vitis. Zbylé rody se péstuji jako okrasné rostli-
ny. K vyrobé vina se prevazné vyuziva Vitis vinifera, nazyvana jako evropské réva. Pésto-
vanim po tisice let vznikaly stovky odrld, lisicich se morfologickymi znaky i naroky na

prostiedi. 2

Zacatek vyvoje Celedi révovitych (vitaceae) saha az do obdobi konce druhohor, kde
vznikaly semenné rostliny. Rodu Vitis se nejvice dafilo ve svrchnich vrstvach kfidy v Se-
verni Americe. Druhy tohoto rodu mély od zaCatku znaCnou nervaturu listové Cepele. To
svedci o jejich asimilacni ¢innosti. Postupem Gasu se ¢epel listl roz€lenila na tfi aZ pét la-

lok(, které umoznily co nejvyhodnéjsi postaveni k slune¢nim paprskim. 4

V okoli Kaspického mofe se diky pFiznivym pFirodnim podmink&m a lidské pomoci,
vySlechtila uSlechtila réva (Vitis vinifera) z lesni révy vinné (Vitis silvestris), ktera stala na
zaCatku vyvoje révy. 1 Lesni vinna réva rostla v lesich, v roklich a na brezich potok.

Dafrilo se ji pfevazné v mirném a vlihkém prostredi. 3
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V této oblasti tak vznikla geograficko-ekologicka skupina odriid vinné révy, nazy-
vana orientalni rodina odrld (Proles orientalis). Ta se déli na dvé podskupiny. Na kaspic-
kou (Subproles caspica), odrlidy vhodné i pro vyrobu vina, vznikly pred prichodem isla-
mu. A na podskupinu (Subproles antasiatica), ktera je mladsi a vznikla pod vlivem islamu.
Do této podskupiny patfi pravé stolni odrddy. Islam zakazoval pit vino, a proto musely byt

vSechny révy vhodné svymi hrozny k vyrobé vina vykaceny. 1

V okoli Cerného mofe vznikla rodina Gernomofskych odriid (Proles pontica), ktera
ma také dvé podskupiny. Prvni podskupina se nazyva balkanska (Subproles balcanica).
Jsou zde odrldy vhodné jak ke konzumaci, tak k vyrobé vina. Druha podskupina se nazyva
gruzinska (Subproles georgica) a jeji odrldy jsou vhodné pfevazné na vyrobu vina. Obsa-

huji vysoky obsah kyseliny vinné a bilé odridy maji vice tfislovin. 1

Do zapadni Evropy byly dovezeny Reky a Rimany nékteré ernomofské odrlidy. Zde
se samovolné zkFiZily s plané rostouci révou lesni a vznikla tak nova skupina, kterd se
oznacuje jako zapadni (Proles occidentalis). Tyto odrlidy jsou vhodné hlavné k vyrobé
vina. Rostlina ma slabsi vzrlst, mensi hrozen a malou bobuli. Z odriid pochazejicich pie-

vazneé ze severozapadni Evropy se vyrabi vétSinou velmi jakostni vina. 4

1.2 Starovék

Nomadské narody nechavaly zkvasit plané hrozny na vino pravdépodobné pred vice
jak Sesti nebo sedmi tisici lety. Vinna réva, olivy a fiky patfily k prvnimu planému ovoci,

které ¢lovék (Nomadi) zacal péstovat diky tomu, Ze presel na usedly zplsob Zivota. 5

V Egypté a Mezopotamii lze kulturu vinné révy spolehlivé prokazat az ve 4. tisicileti
pf. n. I. V egejské oblasti jsou znamy odkazy, pochazejici z roku 2500 let pf. n. I., které
popisuji existenci rudimentalni kultury vinné révy uz v 6. tisicileti pfed nasim letopoCtem
v oblasti Blizkého vychodu. NejstarSi nafadi a nddoby slouZici na vyrobu vina se datuji z
doby 5. a 6. tisicileti pf. n. I. z oblasti severné od Kavkazu a z doby 4. tisicileti pf. n. 1.

Z Persie. 5

Vyvoj vinafstvi je propojen se vznikem evropské civilizace a kultury hlavné
v oblasti Stfedomofi. 5 Zagina to osidlenim Féni¢any kolem roku 1100 pF. n. I. a Reky o
350 let pozdéji. Oba tyto narody prinesly napoj z vinné révy do mist, ktera se postupem

Casu stala hlavnim domovem vina. Je to oblast dnesni Italie, Francie a Spanélska. Prvni
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vinohrady proto vznikaly v severni Africe, Provenci, Italii, Spanélsku a na pobfezi Cerné-

ho more. V$ude tam kde se Rekové a Fénicané usadili. 6

Velké mnozstvi dlikazll o pocatcich péstovani vina a jeho vyroby najdeme na tabul-
kach, papyrovych svitcich nebo na zdech egyptskych hrobek. V Americe nasli Vikingové

velké mnoZstvi vinné révy pfiblizné kolem roku 1000 n. I. a nazvali ji proto ,,Vinland“. 6

Plivod slova ,,vino“ se nepodafilo jednoznacné vysvétlit. Odvozeno je od latinského
slova vinum, které pochazi z feckého slova oinos nebo voinos. Nic jiného se uz ale proka-

zatneda. 5
1.2.1 Sumer

U Sumerl najdeme nejstarsi pisemné zminky o vinné révé a vinu vytesané do hli-
nénych tabulek nalezenych v Lagasi. Ty byly napsany zhruba ve 3. tisicileti pf. n. I. 7

1.2.2 Mezopotamie

V Babyldnii rovnéz péstovali vinnou révu a pili vino. Za doby babylonského krale
Chammurapiho se v zakoné psalo: ,,Vino musi byt prodavano za Gfedné stanovenou cenu.“

Dalsi ze zakon( byl zékaz konzumace opojnych napojt v dobé vinobrani. 8

1.2.3 Egypt

Podle hieroglyfickych zdznam( vino péstovali jiz faraonové z prvnich dynastii.
Znali kolem 6-8 odrlid. Byly dokonce nalezeny mumifikované vinné bobule a to v hrobech
21. dynastie. 7

Obr. 1 Slapani hroznd- nasténna malba z Nachtovy

hrobky. Nacht byl knéz a pisaf za Thutmose IV. 9
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Nasténné malby v hrobkach zaznamendavaji jak péstovani vinné révy, tak zplsob
ziskavani vinné stavy z rozemletych hroznl. Do hrobek se davaly dzbany s vinem (amfo-
ry), protozZe stafi Egyptané Veéfili, Ze vino je dar od boha Osirise. 8 Ve 14. stoleti pf. n. I.
se na nddobach s vinem objevovaly prvni popisky o viné. Na nddobé byl napséan typ vina,
roénik, odrddy a hodnoceni kvality. Tyto informace na nadobé se povazuji za nejstarsi do-

chované etikety na svété. 10

Vinna réva se péstovala podél Nilu a take v jeho delté. Nejvétsi rozkvét vinafstvi
v Egypté nastal v dobé 4. az 6. dynastie. V hrobé v Luxoru, ktery pochéazel z 18. dynastie
za vlady Tutanchamona, bylo nalezeno mnoho podklad(i o tom, Ze vinafstvi bylo na vyso-
ké urovni. Ve dzbanech byl napfiklad maly otvor na unik oxidu uhli¢itého, ktery vzniké pfi
kvaSeni. Jakmile vino vykvasilo a vycistilo se, bylo prelito do jiného dzbanu, ktery se za-

zatkoval a zapecetil. 8

1.2.4 Recko

Vinarstvi se zde zaCalo vyvijet pravdépodobné v obdobi kolem 2000 let pfed Kristem.
Zachovaly se dokonce dvé povesti, které se vaZzou k velkému piti vina. Jedna z nich pravi o
bajném Attikovi, ktery se jako prvni v Recku nau¢il vyrabét vino. Z toho, co se mu poved-
lo, mél tak velkou radost, Ze pozval v3echny vesnicany a ti vino pili plnymi dousky. Jeli-

koZ Gcinky vina neznali, mysleli si, Ze je chtél Attikas otravit a ubili ho. 11

Vino pfipravovali téméf pokazde s bylinkami, kofenim, medem a vodou. Nékdy se
pfipravovalo i s mofskou vodou, ale to nesveédcCi nic dobrého o jeho kvalité. Na druhé stra-
né pry vina z ostrovil z Egejského more byla velmi cenéna pro svij zajimavy charakter. 6
Pro Reky byl celkové tento napoj velmi dileZity, a taky proto si jeho plivod vysvétlovali

jako dar od boha Dionysa a boha Bakcha. 5

Vinice se rozprostiraly nejen po celém Recku, ale i na jeho ostrovech. Na ostrové
Kos vyréabéli velmi tézké vino, ze kterého se pouZzival vinny kdmen na Zalude¢ni nemoci.
Vinobrani probihalo za zvuku pistal, aby se zvysilo tempo délnikd. Vinafi Slapali hrozny
bosyma nohama a ziskavali tak most. Po celou dobu vinobrani a lisovani se popijelo polo-
vino, neboli dnesni bur¢ak. Pro uchovani mladého vina do néj pridavali pryskyfici. Vino se

davalo do pytld z kozi, vepfové nebo osli kiize a prevazelo se v amforach. 8



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 15

Rekové spolu s Féni¢any své poznatky o péstovani vina a jeho vyrobé rozsiili do ob-
lasti zapadniho Stfedomofi. 11 Z Recka se vinafstvi $ifilo do Italie, na Sicilii a do Cer-
nomofi, kde se naSlo nékolik amfor se zbytky vina na Krymu, v povodi Donu a
v Besarabii. 7

1.2.5 Rim

Rekové naucili Rimany péstovat vinnou révu a vyréabét vino. Rimané si vytvofili k vi-
nu stejné kladny vztah, jako méli Rekové. Ze zagétku pili jen jejich vina, protoZe byla ja-

kostnéjSi nez vina z jizni Italie. Poté ale pili sva vin, ktera pfevazné fedili vodou. 8

Vino fedili vodou nejen z obavy z nasledk( opojného napoje, ale také z nutnosti, pro-
toZe nejlepsi z vin falernské mélo vysoky obsah alkoholu, zbytkového cukru a bylo hofké.
Takoveé vlastnosti nastésti neméla viechna Fimsk4 vina. S fedénim se to tedy mélo tak, Ze
kdo se chtél opojit vinem, tak ho nefedil. Ten, kdo si chtél vychutnat chut’ a aroma vina,

pridal si vody podle chuti. Ten, kdo chtél uhasit Zizen, pil silné zfedéné vino. 11

v v s

NejdUlezitéjsim vinarskym centrem v Italii byly Pompeje, odkud se vino exportovalo i
do vzdalenych mist. Po vybuchu sopky Vesuvu se Rimané snaZili rozsifit vinafstvi po celé
své Fisi. Snaha byla tak velikd, Ze se jim podafilo témér vsechnu zemédélskou ptdu v okoli
dnedniho Lazia pfeménit na vinice. To se ale nelibilo cisafi Domicianovi a zakazal vznik
novych vinohrad(l. Tento zakaz zrusil az Marcus Aurelius Probus, ktery potfeboval zaso-
bovat vinem své oddily na severu a vychodé provincie. ZaloZily se vinice kolem Mosely a

Dunaje, coZ byl z&klad dnednich vinic v Némecku a Rakousku. 5

V jizni Francii, ve Spanélsku a v povodi Rhény Rimané navazali na to, co tam zaloZili
jiz Fénicané. Béhem vytlacovani Gall nebo podrobovani Keltd a Germant zakladali vSude
mnoho vinic. Na péstovani si dovazeli své druhy révy nebo vylepovali mistni révu. SiFili
své znalosti o vyrobé vina a 0 vyrobé nastrojl, které jsou k tomu potieba (jako jsou lisy,

amfory a dfevéné sudy). 5

Diky starovékym spistim se dochoval popis vyroby vina. Do nadob z palené hliny se
nalila sladké St&va a nechala se zde kvasit. Jakmile skonCilo kvaseni, pfelilo se Cisté vino
do novych nadob a zacalo se Cistit. Pouzivaly vaje€ny bilek, kozi mléko, sadru nebo k¥idu.
Aby si vino udrzZelo stabilitu, pfidavalo se do néj kadidlo nebo pryskyfice. Nova vina se

mohla potom prodavat az 23. dubna, na vinarské slavnosti Vinalie. 8
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Vino bylo brano jako zékladni potravina i pro niZsi vrstvy, ale kvalitni vina byla poda-
vana pouze majetnéjSim vrstvdm. S vinem se Cile obchodovalo a exportovalo se do dale-
kych zemi. Kvalitu vina v té dobé hodnotily podle geografického plivodu, podle polohy
vinice, podle rocniku a podle smyslové zkousky. PFi smyslové zkouSce se postupovalo
podle schématu osvédéeného dodnes. Nejdfive se hodnotila barva, poté viingé a nakonec
chut. 11

Rimska Fise se postupné rozpadala a Gasté najezdy barbarskych kmenl pFispivaly
k zhorSeni znalosti nejen o péstovani vinné révy, ale i o kulturnéjSim uzivani vina. Barbafi
pili vino ve velkém mnoZstvi a kvalita vina je nezajimala. V té dobé se zaCala objevovat i
vina kofenéna. Ta si vSak vyZaduji zdravé zakladni vino, kofeni by nemélo zakryvat Spat-

nou kvalitu vina. 11

1.2.6 Keltové

PFisli do Evropy pfes Mezopotadmii z vychodnich stepi kolem 1500-500 pf. n. I. Kelt-
Sti druidové se zminuji o vinné révé péstované v zemich osidlenych Kelty. Je to obdobi
zhruba kolem 7. stoleti pf. n. 1., kdy se Keltoveé vratili z bitev v Itélii a pfivezli s sebou sa-
zenice. Samotny vinny napoj si dovazeli nejdfive z Recka a pozdéji i z ltalie. Keltové
udajné vymysleli sudy na vino, kterymi nahradili amfory. Pili vino pfipravené nejen
z hroznového vina, ale i z jiného ovoce. Jeden fecky filosof popisuje, jak Keltové pili vino

nezfedéné a navic ve velkém mnoZstvi. Tykalo se to hlavné valecniki v obdobi bitev. 12

1.2.7 Hunové

Hunové zacali pronikat od 1. stoleti do Ruska. Ve 4. stoleti se tento narod usadil
v Panonii. V 5. stoleti zacal vladnout nad Huny velky valeCnik Atila, neboli ,,bi¢ Bozi*.
Toto stoleti se oznaCuje jako hunské a poklada se za poCatek nového obdobi v lidskych
déjinach. Atila vladl nejen Hundim ale i slovanskym a germanskym kmendm. Jeho fise se
tdhla od Ryna az do Stfedni Asie. Hunové pili velké mnozZstvi hunskych vin, kterd méla
nizsi obsah alkoholu. Jejich vino pochazelo se stfedoasijskych odrdd vinné révy, které maji
velké hrozny s velkymi bobulemi. Pravé z téchto odrdd se poté vyvinuly stolni odridy na
konzumaci hroznll jako ovoce. Hunové své odrldy zavlekli do Evropy a ty se rozsifily na
selskych vinicich, protoZe davaly pravidelnou urodu. Roz§ifily se hlavné ve stfednich a
severnéjSich oblastech Evropy, misty na Balkané, dale ve vychodni Francii a do oblasti

budouci Champagne. 11
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1.3 Stredovék

Za vlady franskeého cisafe Karla Velikeho nastala stabilizace vinafstvi. Nejen, Ze tento
vladaF vinarstvi rozumél, ale také ho hojné podporoval. Ve stfedovéku patfily nejvétsi vi-
nice cirkevnim organizacim, klasterdm a Slechté. Nejvétsimi odborniky na vino byli klas-
terni sklepmistfi. Kvdli $patné stabilité vina a nejistoté pri prepravé vin se zacaly zakladat
dalsi vinohrady. Tak se vinarstvi pfeneslo az do Saska, Durynska i Branibor. Nové vinice
se zakladaly i okolo fek jako je Sala, Labe a Odra, ale zde vinafstvi postupné zaniklo.
V oblastech kolem Feky Ryn ale vinarstvi nezaniklo, spiSe naopak se dobfe rozviji az do

dnesni doby. 8

V obdobi raného stfedovéku méla cirkev roli strazce civilizanich vymozenosti spo-
le¢nosti. Cirkev do urcité miry prevzala i Fimskou spravu. Moc klaster( vzrostla a stavély
se zdi kolem nové zaloZenych zahrad a vinic. Bohati statkari i kfizacti rytifi davali své po-
zemky cirkvi a ta hlidala vino nejen jako krev Krista, ale také jako luxusni zboZi. Kostely i
klasStery vlastnili a obhospodarovaly vté dobé nejslavnéjsi vinarské usedlosti a vinice
z Evropy. Benediktynsti mnichové se rozhodli opustit zdi svého klastera Monte Cassino
v Itélii a Cluny v Burgundsku a ode$li do svéta. VSude kam prisli, tvofili ty nejkrasnéjsi

vinohrady, ale jejich povést se Casem zhorSila pro nadmérnou konzumaci vina. 6

Neékolik dodnes béznych odridy vinné révy vzniklo v rdmci stabilniho svéta cirkve a
klasterd. Jejich nastroje, pojmy a technika se ¢asem neménily a zlstavaly pofad stejné.
Vinohradnictvi bylo ve stfedovéku velmi pFisné sledovano jak cokoliv jiného. Obchodova-
ni s vinem mohlo velmi vyné3et. Nejlépe se obchodovalo ve Flandrach a na francouzskych
trzich v Champagne. V roce 1224 usporadal francouzsky kral mezinarodni ochutnavku vin,
které se zGcastnilo 70 uchazet z Némecka, Spanélska, Kypru a Francie. Nakonec zvitézi-

lo vino z Kypru. 6

1.3.1 Francie

Po péadu fimske FiSe se zemé zmocnili Vizigdti, Burgundové a Frankové. Postupem Ca-
su se situace uklidnila a poméry se stabilizovaly. Merovejci i Karlovci hojné podporovali
vinarstvi, pfedevsim pak Karel Veliky. Pomahal pfedevsim v Burgundsku, kde pojmenova-
li jeho jménem vinici, které je dodnes jedna z nejslavnéjSich. 5 Cisaf Karel Veliky nejen
Ze polozil zaklady nového systému panovnictvi, ale i usiloval o povzneseni vinohradnictvi

a vinarstvi. Vydal o vinafstvi nékolik zakond, které se zapsaly navZdy do historie. 6
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NejdUleZitéjsi role ve vyvoji vinafstvi v Burgundsku hraly stfedovéké klastery. Do
jednoho malého klastera priSel Bernard z Fontaine a kazal svou asketickou viru namifenou
proti benediktinskému opatstvi v Cluny. 5 ZaloZil asketicky cistercidcky fad a vybudoval
mnoho opatstvi po celé Evropé. 6 Diky pomoci Bernardovych nasledovnikl patficich
nejen k cirkvi, ale i do politickych kruhl, Bernard ziskal pldu na péstovani vinné révy.
Jeho néastupci zvolili pak jako nejvhodnéjsi odriidy Chardonnay a Pinot noir a vytvofili

zaklad hierarchie v klasifikaci vinic v této oblasti, ktera se dodnes pouziva. 5

Jakmile se zaCala cirkev starat o vinafstvi a vyrobu vina, chtéla se pfidat i aristokracie.
Slechta vysazovala révu vinnou viude, kde to bylo mozné i navzdory klimatu. Nejenze
vinarstvi vynaselo pékné penize, navic jesté dodrZovali zvyk podavat vino na pocest vy-

v v s

znamnych host(. Postupné se k péstovani pridavali i zastupci nizsi Slechty. 13

Ve stfedovéké Francii neméli k dispozici otroky, ktefi by obdélavali vinohrad. PFisli
ale na urCity typ tmluvy nazyvané complent. Byl to najem z osazeného pozemku v naturé-
liich, smlouva mezi péstitelem révy a majitelem pldy. Smlouva platila po dobu péti let a
poté se vinice rozdélila na dvé poloviny. Jedna polovina presla do vlastnictvi udélovatele
koncese a druha patfila ndjemci. Smlouva predstavovala nejen vyhody realného vlastnictvi

ale i dédi¢né pravo. Takovou Umluvu praktikovali az do doby Karlovcd. 13

Na pocatku 11. stoleti zaCaly velmi prosperovat zemé u Severniho more, hlavné Flan-
dry, diky tomu zacCal rozkvét mést a to mélo také vliv na vinarstvi. Bohati méStané nacha-
zeli své uspokojeni v okazalém piti vina. PafiZzské a rhénské vinice nestacily zasobovat
severni zemé a tak se zaCaly pouzivat i vzdalené vinice v Akviténii ¢i Burgundsku. Vino se
pro Francii stalo nejdGlezitéjSim vyvoznim artiklem jesté v dobé, kdy po celé Evropé jesté
platilo pravidlo samozésobitelského hospodéarstvi a obchodu s levnym vinem pro velkou
spotfebu. 13

1.3.2 Némecko

Némeckeé vinafstvi m4 tisiciletou tradici a prvni vinice zde zaloZili uz fimské legie. Na
zaCatku naSeho letopoctu obsadily jizni Némecko. Vinice byly vysazeny predevsim v adoli
fek Rynu a Mosely, kde se péstovala bila vina. Nejvice Zadana byla predevsim rynska vina.

14 Na Rynu mél sve falce Karel Veliky a ten se zaslouZil o rozvoj némeckého vinarstvi
rozhodujicim zplsobem. Na pozemcich Rheingau brzy tél snih a on se rozhodl osazet tuto

oblast vinnou révou. Vydal pravidla o vyrobé vina a osobné se postaral o vybér nejlepSich
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odrdid. Jeho vize o hospodarském vyznamu vina a politickospravni zavéry, které z toho

vyvozoval, razily cestu rozvoji némeckého vinarstvi po staleti. 5

Nejvice si rynska vina oblibili Angli¢ané. Zachutnalo jim rynské vino z okoli mésta
Hochheim a zacali toto vino nazyvat Hock. Tento nazev se poté stal v Anglii synonymem
pro rynska vina. Anglicti lordi si rynské vino uchovavali ve svych sklepich po dobu 60 i

vice let. 14

V roce 1136 zaloZili cisterciéci kl&Ster Ederbach v Rheingau, ktery se stal v 11. a 12.
stoleti nejvétSim vinafskym podnikem v Evropé. V dobé nejvétsiho rozkvétu mél jejich
podnik dveé sté vlastnich obchodnich zastoupeni, rozmisténych po celém kontinenté. Vinice
zalozili na svahu podle burgundského vzoru. Péstovali predevsim modré odridy, které si s

sebou prinesli z Francie. 5

To, Ze se cirkev v Rheingau tak intenzivné vénovala vinarstvi, mélo konkrétni ekono-
mické dlivody. Bylo to kv(li tomu, Ze Karel Veliky zarucil cirkvi pravo na desatky. Dal ji
tak moZnost prodavat sveé zboZi na evropském trhu a tim se zvétSoval jejich majetek. Diky
tomuto Klasternimu reZzimu bylo celé Némecko osdzeno mnoZstvim révy. Mezi 12. a 17.
stoletim Cinila plocha osazend vinnou révou 300 000 ha, tedy trojnasobek dnesniho

vu. 5

Obchod s vinem se soustfedil do Frankfurtu a Kolina, protoZe tam mél klasSter Eber-
bach jedny z nejlepSich pobocek. Napfiklad jen v samotném Koliné Cinil ro¢ni obrat ob-
chodu s Anglii, Skandinavii a Pobaltim kolem 100 000 hektolitrd. 5

1.3.3 Spanélsko a Portugalsko

Jakmile Francie a Némecko nebyly organizovany Rimany, staly se ve vinafstvi samo-
statnymi. Vinafstvi se zaCalo rozvijet i na Pyrenejskem poloostrové. PoZivani alkoholu
bylo béhem staleti maurské vlady zakazéano, ale vyrobu vina a jeho prodej do zahraniCi
brali jako vitany zdroj pfijmu z dani. Kdyz pak zemi ovladli kfestané, Spanélsti dodavatelé
dostali povoleni prodavat na londynském trhu a tim se stal vyvoz do Anglie velmi vy-

znamnym hospodarskym faktorem. 5

Pyrenejsky poloostrov mél velky prospéch z udalosti, které se v té dobé odehravaly
v Evropé. V Benatkach, namofni obchodni metropoli, byl zruSen monopol na sladka vina.

V Bordeaux skonCila anglickd nadvlada. Diky témto skutecnostem se v trznich oblastech
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objevila nova poptavka. Pfedevsim Andalusie na sebe upoutala pozornost anglickych ob-

chodnik(l a to hlavné kv(li rliznym privilegiim a osvobozenim od dani. 5

Spanélé se snazili stat svétovou velmoci, a proto podnikali mofeplavecké vypravy.
Krystof Kolumbus tak objevil Ameriku a tak Spanélé dovezli na americky kontinent prvni
evropskou vinnou révu. Conquistador Hernando Cortés dovezl do Mexika prvni sazenicky
a v 16. stoleti vznikly prvni vinohrady i v Chile. Jizni Amerika méla tedy daleko dfiv své
kultury révy vinné nez Severni Amerika. Vina vyrobena v jizni Americe se pak dokonce
exportovala zpét do Evropy. Chile, Peru, Argentina a Brazilie mély ¢asem po strance vi-

narské Upadek. Zménilo se to aZz v poslednich desetiletich. 5
1.4 Vznik novodobého vina

1.4.1 17. stoleti

Do pocatku 17. stoleti bylo vino jedinym poZivatelnym a snadno skladovatelnym na-
pojem. Konzumace vody byla provazena moznym zdravotnim rizikem a to pfedevsim ve
meéstech. Pivo se bez chmelu kazilo velmi rychle a lihoviny ani napoje obsahujici kofein
neexistovaly. Vino se v Evropé pilo v takovém mnozZstvi, Ze ndm to mliZe pfijit neuvéritel-
né. Pak se ale viechno zménilo. Nejdfive se do Evropy dostala Cokolada ze Stfedni Ameri-
Ky a kéva z arabského svéta. Nakonec se sem dostal ¢aj z Ciny. V tom samém obdobi vy-
nalezli Nizozemci destilaci a vyuZivali jako zdroj levné bilé vino ze zapadni Francie. Pivo
s pfidavkem chmelu stalo trvanlivéjsi. Velkd mésta zaCala budovat vodovodni systémy,
zasobujici obyvatele pitnou Cistou vodou. Vinafstvi se tak najednou ocitlo v ohroZeni a

bylo nuceno hledat nové cesty. 6

Anglie se mezi lety 1600 az 1800 stala motorem svétového obchodu s vinem a diky
tomu se rozvinuly dal3i staty jako je Francie, Spanélsko a Portugalsko. V prvni poloving
17. stoleti byli nejvétSimi obchodniky nejprve Holandané. Jako prvni pochopili vyznam
celosvétového obchodu za pomoci velkych flotil a zfidili tak kolonie po celém svété. Jejich
flotila byla nékolikandsobné vétsi neZ anglicka a francouzsk& dohromady. Teprve v druhé
poloving 17. stoleti se Anglicanim a Francouzim podafilo spole¢nymi silami prekonat
nadvladu holandské obchodni flotily. VValka o Spanélské dédictvi pak zajistila Anglii defi-

nitivni prevahu. Londyn se tak stal nejdilezitéjsim obchodnim centrem na svété. 5

V druhé poloviné tohoto stoleti vznikla vétSina klasickych vin, kterd zndme dodnes.

Nejvétsim Gspéchem v té dobé byl vynalez lahve ze skla a diky novym postuplm ve vyro-
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bé skla bylo mozné vyfoukat trvanlivéjsi a levnéjsi lahve. Ve stejném obdobi objevil jeden
neznamy vynalezce geniélni spojeni lahve, korkové zatky a vyvrtky. PfiSlo se na to, Ze
vina v lahvi uzaviené korkem vydrzi déle nez vina v sudech a diky jinému zrani v lahvi si
vino vytvari buket. Haut- Brion, majitel vinohradu Chateau, jako prvni pfisel s napadem
lisovat z vybranych, pozdé sklizenych hrozni silna vybérova vina. Tento druh vina se vy-

rabél s velikou péci a nechaval se déle zrat. 6

Rozvoj vinarstvi zasdhl nejen jihoamerickou kolonii ale také pravé nové objeveny svét
Ameriku. V Severni Americe angli¢ti osadnici a toskansti Slechtici zaloZili vinice, ve kte-
rych vysazovali doméci odrldy révy vinné. V Evropé se zacala objevovat nova jména jako
je Madeira, Tokaj a pozdéji i Marsala ze Sicilie. Tyto vinafské oblasti se staly slavnymi a
dodévaly predevsim tehdy oblibena sladka a likérova vina. V tokajské vinarské oblasti se
vino vyrabélo uz pred invazi Madar(l. Oblast se rozprostira v Madarsku a zasahuje ¢éastec-
né i na Slovensko. Ve stfedovéku se zde usadili vinafi z Itélie, Valonska a jizni Belgie.
Nejvétsi prilom nastal v 15. stoleti, kdy se poprvé vyrobilo vino aszu a poté bylo od 16.
stoleti exportovano. Tokajské vino se stalo vinem kralli a car(l. Pozdgji pak v tomto viné

hledali inspiraci spisovatelé jako Voltaire nebo Goethe. 5

Obr. 2 Tokajska oblast 15

V 17. stoleti ve francouzské oblasti nazyvané ,,Champagne viticole“, jejiz existence je
doloZena od 5. stoleti n. 1., se vyrabélo Sampanské, v té dobé spiSe jako tiché vino. Lahvo-
vané sumivé se vyrabélo jen prilezitostné. Vino bylo lisovano prevazné z odrlidy Ruland-
ské modré, a proto mélo lehce nardiZzovélou barvu. Od druhé poloviny 17. stoleti ale proslo
vino znacnymi zménami, které z néj udélaly kvasici perlivy ndpoj v lahvi tak, jak to zname

dnes. U zrodu tohoto vyvoje stél slavny opat klastera Hautvillers Dom Pérignon. Tvrdi se,



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 22

Ze jeSté nevytvoril Sampanské, které zndme dnes, ale byl prvni, kdo lisoval Cervené hrozny
a vylisoval prava bila vina. Zahdjil revoluci nejen ve vinafské technologii, ale také
ve vyrobé cuvée smichanim rliznych odrld. Vymyslel také, aby se Sampariské davalo do

lahvi se silngjsim sklem a korkovym uzavérem kvili vy$$imu tlaku a pohodInéjsimu ex-

portu. 5

1.4.2 18. stoleti

V tomto obdobi se objevily prvni ru¢né psané etikety na vino, zaCalo se vyrabét Sam-
paniské a ve velkém se pouzivaly sklenéné lahve a korkovy uzavér. Roku 1797 umoznil
vynélez litografie vyuZiti ilustraci, a tak byl poloZen zaklad dneSnich modernich etiket.
Nejvétsimi producenty malych obrazkd s popisem vina byly Némecko a Champagne. Nej-

vice se ale tato novinka zacala vyuZivat az na zacatku 19. stoleti. 10

Kolem feky Ryn zapocali v 18. stoleti s vysadbou uslechtilych odriid evropské révy a
vino zacalo byt oSetfovano odbornymi vinafskymi sklepmistry. 8 V Némecku se vysazo-
val v nejlepSich polohach Ryzlink rynsky. Burgundsko v té dobé proslo vyznamnymi zmeé-
nami. Z oblibenych odrlid Volnay a Savigny, presli na péstovani odriidy Rulandské modré,

které se prosadilo i v oblasti Champagne. 6

Revoluce doséhla vrcholu jak ve vinici, tak ve sklepé. Objevily se prvni snahy o am-
pelografickou klasifikaci rliznych druh révy. Zacalo se prosazovat pouzivani siry ke stabi-
lizaci mostd a vin. Napoleonllv ministr vnitra Chaptal se zaslouzil o povoleni, aby se
v praxi pouzivala metoda pfislazovani mostl fepnym cukrem, a nese tak jeho jméno.
Vznikl také pojem ,kabinet”, ktery byl odvozen od ndzvu Casti sklepa kabinet, kde se

uchovavalo nejlepsi vino. 5

1.4.3 19. stoleti

V 19. stoleti se vyvinulo povolani sommeliera tak, jako ho zndme dnes. Slovo somme-
lier pochazi od somme/ sommier, tzn. zodpovédny za zvifata, volské potahy, které dopra-
vovaly potraviny. DFive to byli vétSinou silni muzi, ktefi méli na starosti pfepravu sud
s vinem do sklepa a donaSeni vina na slavnostni tabule v Slechtickych palécich. Aby méli
dostatek sily, konzumovali delikatesy, které byly pFipraveny pro Slechtu, a zapijeli to vi-
nem z palacovych sklepd. Zacali tak vybirat k pokrmdm vhodny druh vina a vzajemné je
kombinovali. Postupem Casu se vyznam slova sommelier rozsifil na ¢lovéka, ktery odpovi-

dal za pripravu a obsluhu u stold. 10
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Do tohoto stoleti spada nékolik objevl, o které se zaslouZzil Louis Pasteur. Dlouhé léta se
vénoval studiu tvorby krystal(l kyseliny vinné a za své objevy byl jmenovan profesorem na
univerzité ve Strasburku. Po usilovném studiu zjistil, Ze ve zdravé zapafe z cukrové Fepy
skutecné vznika alkohol jen diky ¢innosti kvasinek. Dokazat ale védciim tehdejsi doby, Ze
tuto €innost opravdu délaji kvasinky nebo bakterie bylo tézké. Vystoupil proti nému né-
mecky chemik J. Liebig tvrdil, Ze kvasinky nemaji s pfeménou cukru na alkohol nic spo-
le€ného. Podle néj musela byt v roztoku bilkovina, ktera pfi svém rozkladu rozklada i cukr
na alkohol. Byl to tézky boj, ale Pasteur vyhral. Zjistil, Ze staCi dat do roztoku cukru
amonnou stl, napfiklad vinan amonny, a kvasinky se za¢nou mnoZit a pifeménovat cukr na
alkohol bez pfitomnosti bilkovin. Dalsi jeho studie patfila bakteriim. Objevil bakterie
mlé&ného a maselného kvaseni. Jel na jih Francie, kde studoval nemoci vin a objevil celou
fadu bakterii, které mohou za nejriiznéj$i onemocnéni. Zjistil, Ze Ize vina i ta nemocna le-
hce zahrat a zbavi se tak bakterii. Metodu pasterizace zname dodnes a vyuZiva se pfi vyro-
bé potravin. Pasteur vyvratil i myslenku, Ze kvasinky vznikaji samy od sebe v bobulich

hroznu. Kvasinky se dostavaji na zrajici bobule z ovzdusi. 11

V rozmezi padesati let 19. stoleti utrpélo evropskeé vinafstvi par ran, které znamena-
ly nejen soukromé, ale i narodohospodarské Skody. Nejprve se objevilo padli révové (Un-
cinula necator) od roku 1845 ve francouzskych vinicich. Brzy nato bylo ohrozZeno celé
evropské vinarstvi. PouZitim mleté siry se nastésti brzy naSel prostfedek proti padli a hro-
zici katastrofa byla zazehnana. Vétsi hrozbou byla kofenovd msicka révokaz. V letech
1858 az 1862 byly do Evropy dovazeny zakofenélé sazenice americké révy, aby se zjistila
rezistence proti padli révovému. Pravdépodobné byl timto zplisobem do Evropy zavlecen i
révokaz. Epidemie révokaze se rozsifila po jihofrancouzskych vinafskych oblastech tak
rychle, az znicila 500 tisic hektar(l vinic. Béhem par desetileti se révokaz rozsifil nejen po
Evropé, ale i do Casti Asie. USetfeno bylo jen par zemi, jako napfiklad Chile, Kypr, Argen-
tina, ¢asti Australie a stfedni Asie. 11 Zjistilo se, Ze americké druhy révy jsou vici révo-
kazovi rezistentni. Jedind G¢inna ochrana pred révokazem spocivala ve vysadbé podnoZi

americkych odrid. 6

1.4.4 20. stoleti

Svétem vina se prohnaly dvé revoluce a to védecka a prlimyslova. Na zacatku se zmé-
nila technika lisovani diky Pasteurovym poznatklim. Kvaseni uz nebylo zahadou, ale stalo

se kontrolovatelnym procesem. Na univerzité v Bordeaux byl zaloZen prvni Institut enolo-
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gie. Byly zfizeny védecké instituty v Montpellier, v Geisenheimu v Némecku a déle pak
v Kalifornii a Australii. Zabyvaly se hlavné otazkou, jakymi odrlidami by se mély vysazet

vinice. 6

Vinafskym priimyslem velmi otfasla valka a nasledna hospodarska krize. Po druhé
svétové valce bylo vinarstvi prlimysloveé orientované na mnozstvi a ne kvalitu. Vinarstvi se
modernizovalo a bylo to spojeno hlavné s mechanizaci, industrializaci a masovou vyrobou.
Zejména Némecko zacalo kultivovat takové odrldy, které mély velké vynosy. Vina
z téchto odriidy ale nedosahovala takové kvality jako klasické odrddy. V posledni ¢tvrtiné
20. stoleti se tento vyvoj zastavil. V 60. letech doSlo v Kalifornii ke vzkfiSeni vinarské
produkce a zaCaly vinice osazovat Spickovymi francouzskymi viny, jako je Chardonnay a
Cabernet Sauvignon. Australie kvili horkému podnebi zavedla nerezové tanky a kontrolo-
vala teplotu pfi fermentaci. Evropské vinarské zemé zaCaly ve velkém pouZivat technické a
chemické prostfedky. PouZivaly Cisté kultury vinnych kvasinek a pocitacové fizenou kon-
trolu teploty. Dale pouzivaly rdizné druhy kvasnych nadob a nejmoderngjsi lisy. VSude se
péstovaly médni odrddy jako Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Merlot a Sauvignon blanc.
Péstovaly se i v takovych klimatickych podminkach, kde jejich Sance na dobry rlst byly
malé. Vina nového svéta nesou charakter svého pdvodu a individuality a jsou stale jemngj-

Si a elegantnéjsi. 5
1.5 Historicky vyvoj moravského a €eského vinarstvi

1.5.1 Zacatky vinarstvi

NejstarSi zminky o vinné réve, vinu a vinarstvi se déli do dvou kategorii. Starsi zpra-
vy hovofi o znalosti a pouZivani vina u antickych autord, ktefi dokladaji jeho znalost nejen
v Itélii, ale také skoro ve v8ech provinciich. Antiti autofi také predpokladali znalost vina u
keltskych kmen(, které mohly vinnou révu donést na Moravu v dobé své expanze. Jizni
¢ast Moravy patfila od pocatku naseho letopoctu pod vliv podunajskych fimskych provin-
cii a v té dobé sem znalost vina mohla také pronikat. Dnes je jiZ zcela jisté, Ze Keltové v 1.

stoleti péstovali vino na Uzemi Panonie, coZ je dnesSni Morava a Slovensko. 4

Ve 3. stoleti naSeho letopoctu dal Fimsky cisaf Marek Aurelius Probus pFikaz voja-
kim desété fimské legie, aby vysazeli vinice pobliz svého lezeni. 8 Cisaf Probus je po-
kladan za otce a zakladatele jak evropského, tak moravského a slovenského vinarstvi. 2

~
e

imané vybudovali opérny bod na Rimském kopci pod Palavou a vysadili zde prvni vini-
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ce. PFi vykopavkach roku 1926 se nasel u byvalé obce Musov vinarsky nlz, ktery byl
dlouhy 28 cm a mél trn dlouhy 10 cm. 16 Z téchto mist se péstovani révy rozsifilo na

celou jizni Moravu. 8
K vét§imu rozSifeni vinic doSlo po pfichodu kfestanstvi v obdobi Velkomoravské fi-
Se. 1 Vino se pilo zejména na dvofe Mojmira . Vinafstvi pak proniké i do Cech, ale je

pravdépodobné, Ze zde vino péstovali uz Markomani. 2

Obr. 3 Prelévani vina z koZzenych méchi do

amfor. 17

1.5.2 Povést a prvni pisemné zminky

Povést vyklada o tom, jak moravsky knize Svatopluk zaslal Ceskému kniZeti Bofivo-
jovi a jeho Zené Ludmile sud moravského vina na oslavu narozeni jejich syna Spytihnéva.
Ludmila obétovala vino bohyni Krosyné s prosbou o vydatny dést’ a prosba se vyplnila.
Bofivoj a Ludmila tak pfijali kfestanstvi a podpofili prvni vysadbu vinic v Cechéach v okoli
Mélnika. Knize Véclav I. se naucil na mélnickych vinicich péstovat révu a nechal se zasvé-
tit do taji vyroby vina. Byl potom ¢eskymi vinafi uctivan jako ,, Supremus magister vinea-
rum“ coz znamena nejvyssi purkmistr vinic. Na jeho pocest se kazdoro€né kona vinarska
pout’ pfimo v Mélniku. 16 Prvni pisemné zminky o vinafstvi v Cechach pochazeji z roku

937, kdy uz bylo vinarstvi na naSem tzemi velmi rozvinuté. 2

Z 11. stoleti pochazeji 2 darovaci listiny z Gzemi Cech. Prvni darovaci listina pochazi
z roku 1046, v ni vénuje Bretislav I. vinici s lisem v Dfislech. Dalsi darovaci listina je
z roku 1057, kde Spytihnév I1. daruje kolegialnimu kostelu sv. Stépana v Litoméficich vi-

nici i s vinafi. 18
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Prvni pisemna zminka o vinafstvi na Moravé je z roku 1101 a nachazi se v zakladni
listing benediktynského klastera v Trebici. Pozdéji k Sifeni vinic napomahaly dalSi klaster-
ni komunity, zejména cisterciaci. Ti se nejdfive usadili roku 1202 na Velehradé a vysazo-

vali vinohrady u pozdéji zaniklé osady SkorSice blizko Velkych Némcic. 1

Na Moravé i v Cechéch se vysazovaly vinice zejména na pozemcich, které vlastnili
klastery, Slechta, popfipadé méstané. Slechtici pak zavadéli tzv. horenska prava, jejichz
regule byly velmi pfisné. Zlodéji hrozn( se podle nich tvrdé trestali. Hrozilo jim bud’ usek-

nuti rukou, mrskani nebo dokonce poprava. 8

1.5.3 Vinafrstvi ve 13. a 14. stoleti

S pfichodem Lichtenstejnl zacina nejen kolonizace Mikulovska ale také zakladani
vinic u Palavy. 18 Od druhé poloviny 13. stoleti sili zajem méstan( o zakladani vinohra-

dd a na Moraveé to byli hlavné méstané Brna a Znojma. 1

Brnénsti vinafi platili dai z vinice, ktera byla vymérovana stejné jako dan z domd,
dvor( a jinych nemovitosti. VSechny vinice musely byt zapsané do bernich knih, aby
z nich mohly byt vybirdny méstské davky. Z vinic, které byly takto zapsany, mohli Briiané
dovéZet vino do mésta bez dalSiho zdanéni. Kdo vSak v Brné nebydlel, nemohl vyuZivat
tyto vyhody. 4

Plochy vinic na Moravé se koncem 13. stoleti a zaCatkem 14. stoleti rychle rozriista-
ly. Brnénsti méstané vlastnili vinice nejen v okoli Brna, ale také v Zidlochovicich, Husto-
pecich, v Mikulové i ve Znojmé. 16 Vinafi z Brna davali své vinice na obdélani zkuse-
nym vinaflim a snazili se, aby méli co nejlepsi sazenice. V té dobé byly nejoblibenéjsi sa-
zenice rynského vina. Vinafi z Moravy a moravské vina méli dobrou povést i daleko za
hranicemi zemé. Méli ale velkou konkurenci a to rakouska vina, kterd byla levnéjsi nez
moravska. 4 Na zadost brnénskych méstan( ustanovil kral Jan Lucembursky 1325, Ze od
sklizné hrozn( az po Velikonoce se mohou v Brné prodavat jen vina domaci. V Brné byli
proto jmenovani ochutnavaci vina, ktefi zjistovali pdvod vina vezeného do Brna hned
v méstskych brandch. Ti do mésta vpoustéli jen moravskd vina, u kterych urcili cenu, za

kolik se vina budou prodavat. 16

Ve druhé poloviné 13. stoleti se ¢eska vrchnost snazila o zGrodnéni malo plodici pU-
dy. V této situaci se vyznal cisaf Karel 1V. Podpofil nejen snahu méstan(, ale také to spojil
s potfebami zchudlého kralovského diichodu. Vydal nafizeni o zakladani vinic roku 1358
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pro Prahu a poté i pro celé eské kralovstvi. Nafizeni prikazovalo, aby se do 14 dni po
vydani pfikazu zapocalo se zakladanim vinic na vSech prihodnych horach. Kdyby nahodou
nékdo nechtél vinice na svém pozemku vysadit, musi svlij pozemek pdj¢it tomu, kdo vini-
ce zakl&dat chce. Ten, kdo vinici zaloZil, by mél byt na 12 letech osvobozen od vSech dani
a davek z vinice. VSechny vinice, zaloZené v tomto roce, byly osvobozeny od trznich po-

platk(i a zemské berné navzdy. 19

Ten, kdo by byl pfistizen ve dne, jak Skodi ve vinohradé, pfisel by o pravou ruku,
pokud by nezaplatil 20 kop éeskych grosli. Kdo by byl chycen v noci, prisel by o hrdlo a
jeho majetek by propadl purkmistrovi. 16 Nafizeni o zakladani vinic potvrzovali po cisa-
fi Karlovi IV. vSichni CeSti panovnici az do vlady Marie Terezie, ktera toto nafizeni potvr-
dila jako posledni. 19

Karel IV. se také zaslouZil o dovoz sazenic odridy Rulandské modré a o pfival bur-
gundskych vinar{ do nasi zemé. Zmeénil se zplsob vysadby kefll z Fidké na hustou. Zménil
se i zplsob obdélavani pldy, ktera se zacala okopavat motykou. 11 Daéle cisai Karel IV.
vydal zékaz dovozu cizich vin do Ceské zemé v obdobi od sv. Havla (16. 10.) do sv. Jifi
(24. 4.). V té dobé se smélo nalévat jen Ceské vino. Dovolil Znojmu vyvazet jejich vina do
Cech, Slezska a Branibor. 16

1.5.4 Zlaty vék ceského vinarstvi

Zlatému véku Ceského vinarstvi se Fik& obdobi kolem 15. az 16. stoleti. Po smrti ci-
safe Karla V. se ujal vlady jeho syn Vaclav 1V. Byl velmi moudry a laskavy panovnik a
vinarstvi se pod jeho vladou neustale rozsifovalo. Navic se stalo dilezitym zemédélskym
odvétvim. Rozlohy tehdej$ich vinohrad(l byly pfimo obrovské v porovnani s dnesnim sta-
vem. Pfed tficetiletou valkou bylo v Cechach zhruba 15 000 ha vinic. Jen v Praze bylo vice
nez dva tisice vinic a pracovalo na nich stejné mnozstvi Celedi. ZaCaly se ve méstech za-
kladat vinarské cechy, které slucovaly vSechny vinare. V letnim obdobi byli délnici na pra-
ci ve vinohradech zavisli a ta jim poskytovala obZivu. Horsi situace nastala v zimé, protoze
vinafi byli vétsinou chudi lidé a museli shanét obZivu jinde. Vznikaly vzpoury nadenikd
proti nizkym mzdam. PoZadovali zvySeni mzdy a to se jim také v Praze podafilo. Nejcasté-
j8imi vydavateli nafizeni o vinarstvi byla, jak mésta vinafskd, tak mésta horni ve kterych
byl nejvétsi pohyb déInik(. Tehdy Zila zemé v pokoji a klidu a ze vSech zemi sem prijizdéli
kupci s nejriiznéjsim zbozim. Dovazela se i vina z okolnich zemi. Vinafska mésta se sice

branila, ale nebylo to nic platné, a proto se ¢eska vina musela vyrovnat s konkurenci. 20
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1.5.5 Obdobi po husitskych valkach

Diky husitské revoluci se u nas rozmach vinic ponékud zabrzdil. Také pozdg;si val-
Ky mezi Jifim z Podébrad a MatyaSem Korvinem se dotkly vinarstvi jizni Moravy. Navic
vinice klaster(i a némeckych méstan( prechazely na nové vlastniky. Obchodni cesty dfive
sméfovaly do naSi zemég, ale pak se nam zaCaly vyhybat. Do konce 15. stoleti byl u nas
znaCny Upadek obchodu, ktery byl jesté zvySen pfilivem dalSich obchodnich cest ze Ste-

domofi do zapadoevropskych pristavd, kvili objevu Ameriky. 4

1.5.6 Publikace o vinarstvi

Nejstarsi ¢eskou publikaci o vinarstvi je kniha Jana Hada, ktery byl ucitelem ve
Starém Mésté prazském. 11  Publikace byla sepsana v roce 1558 a nazyva se Vinice
v jakém poloZeni ma byt a jakym zplsobem ¢lovék ma ji délati, aby toho hojny ouZitek
mohl miti. 20 Je sepsana na zakladé Hadovych poznatk( a neopisuje poznatky fimskych
autor(l. Spis je urcen hlavné prazskym méstaniim, kde kazdy mél svého vinare a ten Fidil
praci na vinicich a najimal nadeniky. 11 Tato kniha je dilkazem o vzdélanosti tehdejSich
vinarll a také podava svédectvi o tom, Ze vinohradnictvi bylo v nasich zemich jedno z nej-

vyznamnégjSich odvétvi. 20

1.5.7 Konec 16. stoleti

Moravsky sném pohrozil rakouskym vinafim zékazem dovozu rakouskych vin na
Moravu, ale i zakazem transportu vin pfes Moravu, budou-li brénit vyvozu moravského

vina do Rakouska. 16

Do zivota vinarll zasahl cisarf Rudolf 11. Habsbursky, ktery v roce 1583 napominal
majitele vinic, Ze nepravidelné platili zemni dan z vinic. 18 Roku 1590 cisaf Rudolf I1.
vydal instrukci o vinarstvi, kterd méla 36 ¢lank(. Instrukce byla velmi podrobna a fesila
tehdejSi problémy ve vinafstvi, jako je dovoz cizich vin, nebo pancovani Ceskych vin
s cizimi. Cisar chtél, aby byla vina zachovana tak, jak byla vyrostla. Kdo neuposlechl, to-

mu bylo takto narusené vino zkonfiskovano. 16

V roce 1591 byla vydana kniha Vinitorium, kterou napsal Jifik Gerl z GerlStejna.
Autor zde uvadi svlj vynélez, tzv. vyzirut na méfeni objemu vina v neplném sudu. V roce
1595 Litoméricke celni rejstfiky poukazuji na vzestupnou tendenci vyvozu Ceského vina
do Saska. 18
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1.5.8 Tricetileta valka ( 1618- 1648)

Toto obdobi je oznacovano jako pocatek totalniho Gpadku Ceského vinarstvi. NaSe
zemé byla drancovana jak naSimi tak cizimi vojaky. Nepratelé pry odvazeli ze zemé vin-
nou révu. Na vinicich se nepracovalo. Nemél je kdo opracovavat. Mnozi vinafi béhem val-
ky zahynuli, nebo radéji opustili ¢eskou zemi a vSe tu nechali. V roce 1623 se pry z vino-
hrad(l odstéhovalo 36 000 rodin, z nichz 30 000 se Zivilo vinafstvim. Vinice tak postupné
mizely a novi majitelé potom na vydrancovanych vinicich zakladali ovocné sady. T¥icetile-
ta valka nebyla pfimym dlivodem omezeni vinohradnictvi, ale znamenala Gpadek méstské-
ho vinafstvi. Chudina odchazela z mést na venkov a zaCala péstovat nenaro€né obiloviny a

okopaniny. 20

1.5.9 Obnova vinic

V 18. stoleti se zacaly znovu obnovovat vinice a narlistala jejich plocha. Roku 1748
bylo na Moravé 16616 ha vinic. Moravské vino zacalo konkurovat tomu
mu. 18 Rakousti vinafi tak poZadovali, aby cisafovna Marie Terezie omezila plochy vinic
na Moravé. Syn Marie Terezie, rakousky cisar a kral ¢esky Josef Il. zrusil 1783 vSechny
viniéni fady a plisobnost mistnich horenskych soud(i na Moravé. Soucasné pak vydal 1784
Ufedni vini¢ni F&d pro Moravu, ktery povoluje kazdéemu prodéavat a Senkovat potraviny,
vino a ovocny most, které sam vyrobi. 16 V tom stejném roce Rehof Volny zacal rozdé-

lovat moravska vina do tfi kvalitativnich tfid. 18

1.5.10 Situace v 19. stoleti

Na Moravé bylo jesté 15 000 ha vinic, ale jejich plocha zacala klesat. Ceské vinice
na tom byly jesté hiF. Zbyvalo jich asi 1 800 ha. Diky zruseni roboty a rozpadu $lechtické-
ho vedeni se uvolnily pracovni sily v zemédgélstvi. Zacal se pomalu rozvijet primysl a na-
rGstajici primyslova generace davala pfednost pivu a kofalce. Spotieba vina tedy prudce
klesla. To Ze ubyvaly vinice, bylo také zplsobeno zrusenim celnich hranic mezi Rakous-
kem a Uherskem. Uherska vina byla levnéjSi a moravska vina jim nemohla konkurovat.
Zemédélci ztratili zajem o vinice a obratili se k péstovani primyslovych plodin, jako je
cukrova fepa. Mnozi vlastenci se ale snaZili povznést Ceské a moravské vinarstvi, vyskole-
nim zdatnych odbornik{. Proto byla zaloZzena 1882 Stfedni vinarsko- ovocnéarska a zahrad-

nicka skola u Mélniku. 16 NiZsi typy vinarskych Skol vznikaly uz dfive na Moravé. Na-
priklad ve Valticich 1873, nebo v Bzenci 1885. 18
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Na Moravé se 1890 poprvé nalezla kofenovd msice Phylloxera vastatrix (Viteus vi-
nifolii) v Satové na Znojemsku. 16 Roku 1900 se objevila v Dolnich Dunajovicich a
1901 se rozsifila do Perné a vzdalenéjsiho okoli. 1 Poté se lavinovité Sifila a zamofrila
vinice na celé Moravé. Tato kofenovd msice neboli révokaz, saje na mladych kofenech

révy a ty potom uhnivaji a kofeny hynou. Do Cech se révokaz dostal v roce 1970. 16

Obr. 4 MSicka révokaz - halky na spodni strané listu
21

1.5.11 Ceské vinafstvi v prvni poloviné 20. stoleti (1914- 1948)

Stav Ceského a moravského vinarstvi byl v této dobé velmi neutédeny. Hlavné v le-
tech mezi obéma svétovymi valkami. Za doby prvni republiky byla spotfeba vina podle
statistiky cca 4 litry na osobu za rok. Produkce hrozn(l byla za prvni republiky zpracovana
na vyrobu vina. Vinafi méli velmi nizkou Zivotni Groven a chybéli jim penize na obnovu

vinohradd. 20

Diky prvni svétové vélce se uspiSil Upadek vinafstvi na Moravé. Plocha morav-
vinic. Poté probéhla prvni rekonstrukce vinic, zaméfend na vysadbu Stépovanych sazenic.
V roce 1937 uz vzrostla plocha vinic na 7 000 ha. 1 Ve stejném roku se provedla statisti-
ka, ktera zjistila, Ze vini¢ni plochu obdélava 73 000 zemédélskych rodin. Vinafi zacali pro-
davat hrozny a vino nevyrabgli. V Cechéach bylo 377,4 ha vinic. Na nase vinafstvi mély
obrovsky dopad obé svétové valky, kvili kterym v roce 1949 plochy vinic téméf ztratily

z nasi zemg. Morava a Cechy mély dohromady 6 200 ha vinic. 20
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1.5.12 Druha polovina 20. stoleti

Obnova vinic se v druhé poloviné Sedesatych let zrychlila. U vétSich zemédeélskych
podnik( se postupné prosadily vysadby s mezerami mezi fadami na 3 metry a vysokym
vedenim révy podle vzoru rakouského vinare prof. Lenze Mosera. Tento novy zplsob pés-
tovani révy umoznoval pouZiti béZzné dostupné mechanizace za rozvoje velkych vini¢nich
celkl. Od roku 1970 se vynos na obnovenych vinicich pohyboval kolem 6 aZ 7 tun hrozn
z jednoho hektaru vinice. Dohromady se v Ceské republice sklidilo 70 az 80 tisic tun hroz-
nd roéné. Od roku 1990 se spotieba vina pohybovala kolem 15,5 litrdi na osobu za rok. Do
spotfeby se pocitala i medovina a ovocna vina. Dne 26. 5. 1995 byl vydan novy vinarsky
zakon €. 115/1995 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi. Poté nésledovala vyhlaSka minister-
stva zemédelstvi ze dne 16. 8. 1995 €. 189/1995 Sh. provadécimi ustanovenimi uvedeného

zékona. 16

1.5.13 Soucasny zikon o vinarstvi a vinohradnictvi

V dnesni dobé se vinafi Fidi zakonem ¢. 321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o
zmeéné nékterych souvisejicich zakond (zdkon o vinohradnictvi a vinafstvi). Tento zakon
byl schvalen 29. 4. 2004 a v G¢innost veSel 28. 5. 2004. Od predeslého z&kona byl upraven

0 rlizné predpisy. 22

V hlavé ¢islo jedna paragraf ¢islo 3 je vymezeni zakladnich pojm0. Pro tGcely toho-
to zdkona se rozumi révou réva rodu Vitis L. 23 Je to rostlina z Celedi révovitych, ze
kterych je mozné zisk&vat hrozny. Pro dalsi Slechténi je pak vhodnéjsi podrod Euvitis. Ten-
to podrod zahrnuje tfi skupiny, které se ¢leni podle mista vyskytu na euroasijskou, severo-
americkou a vychodoasijskou. Druh euroasijské skupiny, (uSlechtild) réva vinna (Vitis vini-
fera L.), se vyuziva jak k produkci mostovych odrid, tak stolnich odrld. Druhy severoa-
merické skupiny jsou pro své vlastnosti vyuzZivany jako podnoZe pro Stépovani révy
né. 24

V paragrafu 3 o vymezeni zakladnich pojm{ najdeme také, co se rozumi pod po-
jmem vinohrad nebo vinice. Je to zemédélsky obhospodarena plda, ktera je souvisle osa-
zend kefi vinné révy, patfici jednomu péstiteli o celkové vymére vétsi nez 10 ard. Na za-
kladé pisemné zadosti, kterou péstitel podal po 1. lednu 2001 Ustfednimu kontrolnimu a
zkuSebnimu ustavu zemédélskemu. Ten pak pridélil registracni Cislo nebo registracni Cisla.
Vinice o celkové vymére mensi nez 10 arl je také vinici, ale pouze kdyzZ péstitel podal

pisemnou zadost po 1. lednu 2001 tomu stejnému Ustavu. Ustavem mu pak bylo pFidéleno
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registracni ¢islo. Za vinici mizeme povazovat i vinici vyklucenou, které nebylo Ustavem

udéleno pravo na opétovnou vysadbu. 23

Uzemi Evropské unie je podle dodatku prilohy XIb nafizeni Rady (ES) &. 1234/2007
rozdéleno na tfi vinafské zony A, B, C. V zdkoné 321/2004 paragraf €. 4, odstavec 1 se
piSe o oblastech, které jsou definovany nafizenim Rady (ES) ¢. 1493/1999 v p¥iloze VI. Je
to presné ohraniCend oblast pro péstovani vinné révy, nebo soubor téchto oblasti.
V kazdém Clenském staté se toto vymezeni provadi a stanovena péstitelska oblast je cha-
rakterizovana jejim zemépisnym nazvem. V Ceské republice mame dvé stanovené péstitel-
ské oblasti. Vinafska oblast Morava, ktera je v zoné B a vinafské oblast Cechy, ty jsou
v zOné A. Vinarské oblasti se déli na mensi zemépisné jednotky a to v souladu s ¢l. 67 na-
Fizeni Komise (ES) ¢. 607/2009. Podoblasti v Ceské republice jsou vyjmenovany v zakoné
321/2004 paragaf €. 4, odstavec 2. Vinarsk& oblast Morava se déli na podoblast Znojem-
skou, Velkopavlovickou, Mikulovskou a Slovéackou. Tato oblast zahrnuje 96% registrova-
nych vinic v Ceské republice. VinaFska oblast Cechy se déli na podoblast Mé&Inickou a
Litoméfickou. 24
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2 GEOGRAFIE VINARSTVI

Vinarské oblasti nejsou po svété ndhodné rozmistény, ale nachazi se na takovych mis-

tech, kde ma vino dobré predpoklady pro svdj rdst. Jednim z nejddlezitéjSich faktor( jsou
klima a hlavné teplota. 5

Kvili klimatickym podminkam je vinohradnictvi omezeno jen na dva Gzké zemépisné
pasy. Sirsi pas se nachéazi na severni polokouli a rozklada se mezi 40. a 50. rovnobéZkou.
V tomto pésu jsou jak nejvétsi evropske vinarské oblasti, tak severoamerické vinarské ob-
lasti. Pas na jizni polokouli je uZsi a lezi mezi 45. a 30. rovnobézkou. V tomto pasu najde-
me velmi slavné vinarské staty, jako je Chile, Argentina a potom Jizni Afrika, Australie a
Novy Zéland. Mezi témito plodnymi pasy je péstovani vinné révy naprosto nemozné kvdli
vysokym teplotdm a nizkym srazkam. 25

Obr. 5 Vinafska mapa svéta 26

Na sever od 50. stupné severni $ifky ubyva svétla a tepla, které vinna réva k rlstu
potfebuje. Vinohrady v téchto oblastech jsou zakladany na pFiznivéjSich mistech, jako jsou
strané a Udoli. Zajimavé je, Ze na okrajovych mistech vinorodych past rostou velmi pozo-
ruhodné odrldy vinné révy. Napriklad Sampariské se péstuje v oblasti 47. stupné severni
Sifky. Ve dne je velkeé teplo, ale v noci teplota prudce klesa. Takto vyvolany teplotni Sok
pomaha zachovat optimalni obsah kyselin, které dodavaji Sampariskému jemnost. To ostat-
nim Sumivym vinlim chybi. Priimérna roc¢ni teplota se zde pohybuje kolem 10°C. Provedla
se produkéni statistika vinafskych zemi a zjistilo se, Ze téméF 98% svétového objemu vina

pochazi pravé z vinorodych past, jak na severni tak na jizni polokouli. 25
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2.1 Klimatické podminky

2.1.1 Teplota

PFiznivé klimatické podminky se z velké Casti podileji na plném vyzrani hroznd.
Vinna réva je teplomilna rostlina, ktera vyZaduje nejméné 2500°C uhrnné tepelné sumy. Je

to soucet vSech dennich teplot béhem jednoho vegetativniho obdobi. 27

Délka vegetacniho obdobi révy se uréuje podle primérnych dennich tepot vyssich
nez 10°C. Priimérna denni teplota 10°C je aktivni teplota, pfi které se za€inaji odvijet Zi-
votni déje révy v nadzemni Casti. Vegetani obdobi se pro révu zjiStuje tak, Ze se spocitaji
dny, které uplynou ode dne, kdy se na jare ustali primérna denni teplota nad 10°C. Obdobi
kon¢i, kdyz na podzim prlimérna denni teplota klesne pod 10°C. Néco jiného je vegetacni
doba odrddy, kdy se pocitaji dny od jejiho vysrazeni az po den sklizné hroznl. Rané odrd-
dy maji vegetacni obdobi 115- 125 dni (Kralovna vinic). Stfedné rané odrlidy potfebuji
130-145 dni. Jsou to napfiklad Veltlinské Cervené rané, Miller-Thurgau, Chrupka bila ne-
bo Chrupka &ervend. Pozdni odrlidy potfebuji 150- 165 dni a patfi sem vétSina mostovych
odrld péstovanych u nas. Pro velmi pozdni odrddy se pocita se 165- 180dny. Jsou to odri-

dy André, Frankovka, Ryzlink vlasky, nebo Ryzlink rynsky. 28

Urychleni pIné zralosti hrozn(i napomaha slunecné pocasi a dostatek srazek. | jediny
krasny podzimni den mliZe zvysit obsah cukru az o 1/3 °NM. Naopak suché a chladné po-

Casi ma za nasledek pozdéjsi zrani. 29

2.1.2 Poloha vinic

Poloha vinic je dalsi faktor, ktery priznivé pdsobi na rlst révy. Zalezi na tom, zda je
vinnd réva vystavena intenzivnimu slune¢nému zéareni. Dale hraje roli, jestli je v okoli
vodni plocha, ktera odréZi sluneni paprsky a udrZzuje tak vysSi nocni teplotu pomalym
uvoliiovanim tepla. Stejnym principem plsobi i kameninovy povrch vinice. Ve dne se ka-

meny nahfeji a v noci pomalu vydavaji teplo. 27

Duilezity je i reliéf krajiny, ktery udava svazitost vinic a otoceni svahi na rlizné své-
tové strany. Nejteplejsi podminky ma jizni svah, potom jihozé&padni, jihovychodni a pak
zapadni a vychodni. Severovychodni a severozapadni jsou stejné studené. Nejstudené;si je

severni svah. 28
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Vinna réva musi byt prizplsobena dané klimatické poloze. V severngjSich podmin-
kach je potieba vysadit odrldy, které dozravaji drive. Ve stfedohofi ma na révu vliv napfi-
klad i nadmorska vyska, vodni toky, lesy v okoli, sklon a orientace plochy. 5 KdyZ se
zvysi nadmorska vyska o 100 m, je dokazano, Ze se snizi primérna cukernatost hrozni asi
0 1- 1,5 °NM a zvysi se obsah kyselin 0 0,9 promile. Stoupajici nadmorska vyska zplsobu-
je zpozdéni jednotlivych fenofazi vegetacniho cyklu. Negativné plsobi jak na cukernatost

mosty, tak na Grodnost. 28

2.1.3 Vodni srazKky a ovzdusi

Vlaha je pro vinarstvi stejné dlleZita jako teplota. Prlimérny rocni Ghrn srazek kolem
500 mm za rok se povaZuje za dobry pfedpoklad, aby fungovala dostatecné fotosyntéza.
Fotosyntéza je totiz dllezitd k dosaZeni plné zralosti révy. V teplejSich oblastech, kde je
vétsi odpar vody, by se mél primérny Ghrn srazek pohybovat az kolem 750 mm za rok.
V mnoha oblastech toho ale nejde dosahnout, a tak se vinice zavlazuji pomoci fek, nadrzi a
studen. Nastane-li Uplné sucho, proces zrani révy se zastavi Uplné. Vinny kef se za tako-

vych podminek zacne starat jen o preZiti a nezbyva mu energie na rozmnozovani. 6

Vinna réva ma tfi obdobi, kdy méa zvySenou spotfebu vody. Prvni obdobi je pfed
raSenim oCek, kdy je voda potfebna pro vyraSeni urcitého poctu ocek. Druhé obdobi je po
odkvétu, kdy zacnou vznikat bobule. Obsah vody v pldé pak ovliviiuje pocet bobuli
v hroznu. Déle je voda ddlezita pfi prvni fazi vyvoje bobuli. Tteti obdobi je tésné pred za-

mékanim bobuli, kdy jde o dokonalé naliti bobuli. 28

Vinnou révu také ovliviiuje vitr. Je bud’ prospésny tim, Ze ochlazuje vinohrady,
kdyz je horko, nebo susi vihké vinice. Je-li ale vinice trvale vystavena vétru, zastavuje se
v rostliné fotosyntéza a zpomaluje se proces zrani. 6 Nemalou vahu ma i sloZeni vzdu-
chu, dilezitou roli hraje oxid uhli¢ity. Hektar vinic spotfebuje rocné asi 10-14 tun oxidu
uhli¢itého. Naopak nepfiznivé plsobi exhalaty z primyslovych podnikd, jako je napriklad

v v

oxid sificity. Jeho trvald pFitomnost ve vyssi koncentraci zplisobuje deformaci listd. Dale
negativné plsobi na vinnou révu vyssi koncentrace vyfukovych plyni nebo vypary herbi-

cid uzivanych na niceni plevell rostoucich v obilninach. 28

2.2 Pidni podminky

Pldy by méla byt schopna poskytnout vinné révé vsechny prvky, které potiebuje ke

svému ristu a k dozrani hroznd. Ziviny z minerélniho podloZi se dostavaji do pldni vrstvy
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a odtud si je mdze vinna réva vzit spole¢né s vodou. Prirodni Ziviny se dopliiuji pfihnojo-

vanim. Réva potfebuje k Zivotu jak dusik, fosfor, draslik, vapnik a hofCik, tak i potfebné

mikroziviny. 5

2.2.1 Typy pidy

Nejlepsi jsou pldy s dostatecnou schopnosti poutat vodu a Ziviny. Pro rozvoj kore-
nd je ddleZité, aby nenarazily na nepropustnou ptidu nebo hladinu spodni vody. Velkou roli
hraji i fyzikalni vlastnosti pldy jako je pérovitost, ktera zajistuje provzdusnéni. Barva pu-
dy ma vliv na lepsi prohfivani. Nejlépe se hodi kamenité nebo Stérkovité pddy, které jsou
dobre provzdusnéné, dobie a rychle se zahfivaji a udrzuji teplo. V téchto pldach hrozny
dobfe dozravaji a jsou z nich vysoce kvalitni vina. Je to diky tomu, Ze zde réva plodi méné
nez na hlinitych pldach. V hlinitych plidach ma réva bohatou sklize diky dostatecnému

mnoZstvi Zivin, ale obsah cukru v hroznech a buketnich latek ve viné je nizsi. 27

Pldy vhodné pro péstovani vina jsou obvykle malo Grodné a nepfilis hluboké. Vin-
na réva se péstuje na plidach rlizného geografického plivodu a to od prvohorniho obdobi az
po Ctvrtohorni. Ve Francii najdeme vinice na Zule, na vapenitém slinu nebo v Champagni
na druhohornich bilych kFidovych skalach. V oblasti Tokaje se vino péstuje na pldach vy-

tvofenych vulkanickou ¢innosti. 5

Obr. 6 Typy pldy 30
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2.3 Geografie Evropy

Drive byl 52° severni Sifky povaZovan za severni hranici pro péstovani vina, to vSak
uz dnes neni pravda. V poslednich letech se klima natolik oteplilo, Ze se tato hranice posu-
nula mnohem dal. Ze zacatku to bylo jen par anglickych péstitell, ktefi své vinice posunuli
na sever. Nyni existuje i Danské sdruzeni péstiteld vina a vinna réva se péstuje i ve Svéd-
sku. Tato vina ale nejsou tak kvalitni. Nizké teploty ovliviiuji proces zrani hrozni. Vysoka
vihkost ohroZuje jejich zdravi a fedi most. 5 V Anglii se proto snaZi vinice orientovat na
jih, aby mély dostatek slunecniho svétla a tepla. Vinice nebuduji ani v blizkosti mofe, aby

tam vitr nezanaSel nadmérné mnozstvi soli. 31

Podle mapy Evropy lze poznat, jak Uzce spolu souviseji feky a vinarské oblasti. At
se uZ jedna o Loiru, Garonnu, Ryn, Rhénu nebo Dunaj, viechny tyto Feky jsou pro vinar-
stvi dllezité. 5 Prikladem jsou v Némecku vinice na bfezich Ryna a Mosely kde se pés-
tuje mimo jiné i Ryzlink. Diky hrozbé studeného vétru na zaCatku zimy, vinafi sklizeji Ry-

zlink dfive nezZ je Uplné vyzrély. Proto ma Ryzlink z této oblasti nizsi obsah alkoholu a

vyssi kyselinku. 32

Vinicim se dafi v Evropé i diky mirnému podnebi a pomérné vysokym srézkam.
Hlavé na z&padé, kde je vétSina klasickych vinic, ze kterych pochazi vynikajici bila vina
s dobrou strukturou kyselin a vyvazena Cervena vina s dobrou schopnosti starnuti. Naopak
ve Spanélsku, Francii a Italii se nachézeji rizna teplotni pasma. Jsou tu vy33i teploty a in-
tenzivnéjsi slunecni svit a tim dochdzi k vétsi vyzralosti hroznd. Vina z téchto oblasti jsou
Uplné jind neZz vina ze severu. Jsou sametova a plnad. Ve vychodni Evropé se pro zménu
stfidaji letni teploty kolem 20°C a zimni mrazy. Tato Cast Evropy zaZiva béhem roku tep-
lotni extrémy, které jinde nastésti nejsou. Naopak, kdyZ se jedna o teplotni rozdily mezi

dnem a noci, kvalité vina to spiSe pfispiva. 5

2.4 Geografie Ameriky

Americky kontinent nema moc vinafskych zemi. Péstovani vina se sem dostalo
z Evropy. V Peru, Argenting, Chile, Mexiku a v Kalifornii zacali vino péstovat Spanglé.
V Brazilii to byli Portugalci. V USA a v Casti Kanady to byli Britové. Francouzové pak

zaloZili vinarstvi v Quebeku, Uruguayi a v nékterych ¢astech USA. 31

Spojené staty jsou izotermou 0°C téméF rozdéleny na dvé stejné poloviny. Na jih od

ni pfevazuji teploty nad 25°C, které jsou nevhodné pro péstovani vinné révy. Navic je zde
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tropické vihko a sucho. Na severovychodé brani péstovani révy zima a desté. Jen na zé-
padnim pobrezi jsou diky Tichému ocednu z€asti idealni podminky. Vyrabgji se zde vyni-

kajici Cervena vina. 5

Na zapadnim pobreZi se nachazi stat Kalifornie, ktery dokézal drzet krok s Evropou,
co se vina tyCe. Prvni vinice tu byla zaloZena v roce 1777. Nejvétsi objem kalifornskych
vin se produkuje v oblasti Centralniho ddoli. Rozmach vinafstvi nastal i v oblastech udoli

Napa, kde se nejvice dafi Cabernetu Sauvignon. 25

Co se ty€e jihoamerického kontinentu, jsou podminky potfebné pro vyrobu kvalitni-
ho vina jen vyjimkou. Nejvice se dafi vinu v Andéch, kde jsou Feky, které se postaraji o
zavlazovani v obdobi sucha. Bez téchto fek by tu péstovani vina nebylo mozné. V oblasti
Argentiny jsou vedra kompenzovana velkou nadmofrskou vySkou az 2 000 metr( nad mo-
fem. V Chile na vino plsobi pro zménu vlivy Tichého ocednu. Klima je zde vyvéazené a
stalé a pro péstovani vina to je jedno z nejidealnéjSich mist na svété. Na atlantickém po-

bfezi nejsou podminky pro péstovani uz tak pfiznivé. Vyjimkou je Uruguay. 5

2.5 Geografie Afriky

VeétsSina jakostnich vin vznikajicich v Africe pochazi z Jihoafrické republiky. Vinaf-
stvi se dafi i v jinych statech, jako je Zimbabwe, Egypt, Tunisko, AlZirsko a Maroko.
V severnich statech jsou vinice pouze na pobrezi Stfedozemniho mofe a v Egypté i na bie-

hu Nilu, protoZe je zde vedro a sucho do jisté miry zmirfiuje. 31

Na jihu tohoto kontinentu zmirfuje teploty Benguelsky proud pfichézejici z Antark-
tidy. Diky tomuto proudu vznikaji mraky, které pronikaji do vnitrozemi a tlumi slune¢ni
zéreni v obdobi mésicll zrani. PFiznivé podminky pro vinafstvi v jizni Africe jsou bohuZzel

jen v Kapsku. 5

V soucasnosti ma jizni Afrika pres 100 000 hektar(l vinic a pres 50% je osézeno bi-
lymi odrlidami. Zbytek vinice je pak osazen ¢ervenymi odriidami, které se fadi na 9. misto
v celosvétové produkci vin. Tradici vyroby vina sem donesli v 17. stoleti holandsti usedli-
ci. Roku 1659 zaloZil prvni vino pan Jan Van Riebeeck, které se jmenovalo ,Jizni
ka“. 33
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2.6 Geografie Asie

Na asijském kontinenté jsou Ctyfi vinafské zemé. Velmi dlouhou vinafskou historii
ma Indie. Také Japonsko se mnoho let zabyva produkci vina. Asi nejvhodnéjsi zemi pro
zakladani novych vinic je Cina, ale kv(ili pfevladajicim politickym pomériim je vinarsky
primysl pod velkym tlakem. Posledni zemi je Thajsko, které pred nékolika lety také zaha-

jilo produkci vina. 31

PrestoZe Japonsko leZzi na stejné zemépisné Sifce jako Stfedozemni mofe, jsou zde
zcela jiné zemeépisné podminky. Japonské souostrovi se nachazi mezi Asii a Tichym ocea-
nem, a proto ma velmi specifické a extrémni klima. Sibifské vétry pfinaseji mrazivé zimy a
monzuny vanouci od Tichého ocednu se postaraji o nadmiru vlahy v jarnich a letnich mési-
cich. I v Ciné maji problémy s mistnim po&asim. Ve vnitrozemi podléhé klima vlivim kon-

tinentalnich vykyvi a na vétsiné pobfeznich oblasti jsou vinice vystaveny monzuniim. 6

2.7 Geografie Australie a Nového Zélandu

Obeé tyto zemé vyrabgji vino uz fadu let, ale na trhu se australska a novozélandska
vina prosadila teprve v poslednich 20 letech. Australska vina se stala za tak kratkou dobu

legendou po celém svété. 31

Hlavni vinafské regiony v Austrdlii jsou na chladngjSim jihovychodé zemé. Vinar-
skych oblasti tu je kolem Sedesati. Nejvice vina se produkuje v Novém jiznim Walesu,
Viktorii, Tasmanii a Queenslandu. Diky velké rozloze Australie zde mizeme nalézt témér
vSechny klimatické podminky a pddni typy. Proto jsou v Australii schopni vyrabét viechny
hlavni druhy vina, od Cervenych, bilych, likérovych a sladkych vin az po Sumiva vina. 34

.......

téZi z mirného primorského klimatu. Ve dne dlouho plsobi slune¢ni svit a v noci vinice
ochlazuje morsky vanek. Novozélandska vina se vyznacuji Cistotou, Zivosti a intenzitou.
Diky chladnému pocasi hrozny dlouho dozravaji a vznikaji z nich vina se svézi kyselinkou

a vyvézenou chuti. 35
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3 VINO A CESKA REPUBLIKA

Rozloha vinic v Ceské republice se pohybuje kolem 19 261,5 ha, z toho oblast Morava
ma 18 511,9 ha a Cesk& oblast ma pouze 749,6 ha. Nejvétsi moravskou podoblasti je vel-

kopavlovické a nejvétsi Ceskou podoblasti je litoméficka. 36

8 SHOCart spol. & 1. o phe Svaa vinafil (R

Vinafska oblast Morava - podoiiastie

slewdiokd
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Obr. 7 Mapa vinafstvi Ceské republiky 37

3.1 Spotifeba a vyroba vina

Ve srovnani s jinymi potravinami se v Ceské republice se spotfeba vina zvysila nej-
vice. Od roku 2009 kdy bylo pocitano 18,7 litrd na osobu za rok, se spotreba zvysila 0 0,7
litr(i. V roce 2010 byla tedy spotieba vina 19,4 litr(i na osobu za rok. Od roku 1992 do roku
2010 spotieba vina stoupa a primérna spotreba v tomto obdobi se pohybuje kolem 16,6

litrl na osobu za rok. 38

Celkem se v Ceské republice v obdobi 2010/2011 vyrobilo 390 tisic hektolitrli a
v nasledujicim obdobi 2011/2012 se vyrobilo 650 tisic hektolitrd. Z toho 510 tisic hektoli-
trd bilého vina a 240 tisic hektolitr ¢erveného vina. 39

3.2 Dovoz vina do Ceské republiky

Dovoz vina do Ceské republiky neustale nariista. Oproti roku 2010 se v roce 2011
dovoz vina zvysil o cca 1 588 tisic hektolitr(i. Lahvové vino se v obdobi 2004/2005 podile-
lo na celkovém objemu dovozu 36,5 % a v obdobi 2010/2011 to bylo uz 47%. Dovoz vina



UTB ve Zliné, Fakulta technologicka 41

ze zemi Evropské unie vroce 2010 ¢inil 1265099 hektolitr(l a vroce 2011 to bylo
1 459 753 hektolitrli. Celkovy objem dovezenych vin ale byl 1 386 860 hektolitr(i v roce
2010 a 1 588 951 hektolitr(i v roce 2011. 39

Dovoz lahvového vina do CR v roce 2010/2011
(835 tis. hl)
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Obr. 8 Dovoz lahvového vina do CR v roce 2010/2011 39

Dovoz sudového vina do CR v roce
2010/2011 (881 tis. hl)
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ZAVER

Tato bakalarska prace strucné nastinila historii péstovani vinné révy a vyroby vina.
Lidé zacCali pouzivat hrozny vinné révy na tvorbu ndpoje zhruba pred sedmi tisici lety. Vi-
no tedy provazi lidskou spole¢nost uz velmi dlouho. Od pravéku az pod dneSek se lidska

spolecnost velmi ménila. Stejné tak se i ménilo a vyvijelo zpracovavani hroznli a zdokona-

lovala se kone€na Uprava vina, nez ziskalo takovou podobu, jakou zname dnes.

Rozsiteni rostlin vinné révy po svété neni vilbec ndhodné, ale naopak je ucelené.
Vinna réva roste jen tam, kde jsou pro ni pfiznivé podminky. Velmi zaleZi na klimatickych
podminkéch, kvili kterym se vinice nachéazeji jen ve dvou pasech zemépisné Sirky. Jeden
pas je na severni polokouli, kde najdeme nejvétsi evropska vinarstvi, a také severoameric-
ké vinarské oblasti. Druhy pés se nachazi na jizni polokouli. V ném lezi slavné vinarské
staty, jako jsou Chile, Argentina. DalSi oblasti najdeme v jizni Africe, Australii a na No-

vém Zélandu.

V roce 2008 se na celém svété nachazelo 7 861 tisic hektarl vinic. \V Evropské unii
to bylo 3 818 tisic hektard. Za poslednich 20 let Evropa sniZila svij podil na svétové plose
vinic z 70% na necelych 60%. 40

Nejvice se vinné révé dafi tam, kde je primérna denni teplota nad 10°C a dostatek
vlahy. Na mistech s nizkym prlimérnym Ghrnem srazek byly vinice vysazeny v blizkosti
fek a vodnich ploch. Dal$im faktorem ovliviiujicim rdst vinné révy je poloha vinic. Zalezi
také na mnozstvi slunecniho svétla dopadajiciho na vinici. Cim vice svétla, tim lépe. DUle-
Zité je i to, na jakou svétovou stranu je vinice otoCena. Nejvice se dafi vinicim na jiznich

svazich.

V pldé, kde je vinna réva zasazena, by se mély vyskytovat Ziviny potfebné pro rist
rostliny a méla by mit schopnost poutat vodu a mit dobrou pérovitost kvdli pFistupu kysli-
ku ke korendim. Nejlepsi je kamenita nebo Stérkovita plida, ktera je dobfe provzdusnéna.

Takovy typ pldy do sebe absorbuje teplo a v noci hi'eje, coZ je pro vinnou révu ideélni.

Dalsim cilem mé bakalarské prace bylo popsat jak je na tom Ceska republika
z hlediska spotfeby vina a dovozu vina z jinych zemi. Spotfeba vina v poslednich letech
stoupé a v roce 2010 byla spotfeba 19,4 litr(i na osobu za rok. | dovoz vina do Ceské re-
publiky mé stoupajici tendenci. Nejvétsi procento dovezenych lahvovych a sudovych vin je

ze zemi EU, konkrétné z Italie.
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SEZNAM POUZITYCH SYMBOLU A ZKRATEK

pf. n. l. pred naSim letopoctem

n. I naSeho letopoctu
ha hektar

SV. svaty

C. Cislo

Sh. shirky

Cl. Clanek

°CNM  stupefi normalizovaného mostoméru

EU Evropské unie
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