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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS
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	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
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	Komentáře k diplomové práci:

	V hodnocení studentky bych ráda vyzvedla zejména maximální snahu, nasazení a ochotu, se kterými přistoupila k vyhledávání literárních zdrojů, provádění experimentů a sestavení diplomové práce.  Zodpovědně se také snažila akceptovat všechny připomínky k provádění experimentů, vyhodnocování výsledků a k textu práce. Pokud studentka připomínky (např. k praktické části DP) do práce nezapracovala, nebylo to způsobeno její neochotou, ale spíše tím, že splnění a zapracování těchto připomínek bylo za hranicemi možností studentky. 
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