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	Komentáře k diplomové práci:

	Předkládaná diplomová práce Bc. Leoše Podsedníka je vypracována podle stanovených zásad v přiměřeném rozsahu. 

Po formální stránce splňuje kritéria kladená na tento typ prací, je napsána pečlivě bez překlepů a chyb (pouze místo "trávící" soustava by mělo být použito správně trávicí). Na její vypracování bylo použito 82, převážně cizojazyčných literárních zdrojů.

Práce je zaměřena na stanovení vybraných analytických parametrů - sušiny, organických kyselin, vlákniny, polyfenolických látek a antioxidační aktivity různých vzorků zázvoru a křenu získaných z distribuční sítě, případně od drobných pěstitelů.

V teoretické části jsou přehledným způsobem zpracovány běžné charakteristiky zázvoru a křenu, včetně jejich chemického složení, antioxidační aktivity a dalších zdravotních účinků. Jsou popsány metody stanovení vybraných analytických parametrů. 

V praktické části byl stanoven, kromě základních chemických ukazatelů - sušiny, refraktometrické sušiny, titrační kyselelosti a vlákniny, i antioxidační aktivita a celkový obsah polyfenolů v 6 vzorcích čerstvého i sušeného zázvoru a v 7 vzorcích čerstvého křenu a výrobcích z křenu. Antioxidační aktivita byla stanovena metodou DPPH a vyjádřena jako ekvivalent kyseliny askorbové. Celkový obsah polyfenolů byl stanoven jednak jako ekvivalent kyseliny gallové spektrofotometricky použitím Folin-Ciocalteuova činidla, jednak pomocí HPLC s použitím standardů - rutinu, kyseliny gallové, sinapové a ferulové.
Výsledky experimentů jsou zpracovány formou tabulek a grafů a diskutovány s publikovanými údaji.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1) Na str. 21 uvádíte, že "Podávání zázvoru je kontraindikováno u pacientů se žlučovými kameny." Víte proč?
2) Při stanovení celkového obsahu polyfenolů metodou HPLC v čerstvých vzorcích zázvoru jste z použitých standardů analyzovali pouze kyselinu gallovou. V diskuzi uvádíte, že pro čerstvý křen byly publikovány pro rutin, kyselinu gallovou a ferulovou nízké hodnoty řádově v desetinách mg/g sušiny. Vaše výsledky jsou uvedeny v mg/100 g čerstvého vzorku. Myslíte si, že by bylo možné zjistit tyto nízké hodnoty např. vhodným zakoncentrováním vzorku vzhledem k nízké sušině čerstvých vzorků? 

3) Zdravotní účinky i kulinářský význam zázvoru i křenu jsou poměrně známé. Oba je možné konzumovat jako zeleninu i používat jako koření. Jakou funkci zázvoru a křenu považujete Vy za primární?  
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