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	Název bakalářské práce:

	Změna vybraných parametrů přírodního sýra s přídavkem dekarboxyláza pozitivního kmene Lactococcus lactis subsp. cremoris


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování teoretické části
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	8.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce studentky Simony Maděrové se zabývá sledováním proteolytické aktivity Lactococcus lactis subsp. cremoris a jeho vliv na vybrané texturní parametry v sýrech holandského typu. Studentka v laboratoři pracovala samostatně a pečlivě, dále bych kladně hodnotila práci s aktuální zahraniční literaturou. Systém Thesis.cz vyhledal shodu se 4 pracemi, přičemž maximální shoda byla na úrovni 6 %.


	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	nemám
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