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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá studiem výskytu biogenních aminů v sýrech zrajících v solném nálevu a je přínosem k poznání této problematiky v rámci oboru mlékárenství. K předložené práci mám tyto připomínky a komentáře: 

- teoretická část obsahuje řadu nepřesností (jak nevhodné formulace, tak slabá znalost v dané oblasti)

- text obsahuje pár překlepů, nicméně je vidět, že byla provedena autokorektura celé práce

- abstrakt je pouze vyjmenováním realizovaných činností, chybí v něm nejvýznamnější konkrétní výsledky a závěry. Rovněž cíle práce jsou formulovány nevhodně jako popis realizovaných činností

- přestože je počet citovaných pramenů přiměřený, je mezi nimi významně zastoupena nečasopisecká literatura (knihy, učebnice, studijní texty, apod.). Naopak v seznamu literatury postrádám normy, podle kterých bylo pracováno

- oceňuji vysoký počet analyzovaných vzorků a zvládnutí HPLC metody. Rozsah analýz svědčí o vysokém nasazení diplomantky i o její systematičnosti a pečlivosti
- výsledky jsou zpracovány do řady tabulek. Doporučuji, aby byly tabulky doplněny (formou dalších sloupců nebo poznámky pod tabulkou), které biogenní aminy byly stanovovány, avšak nezachyceny, aby tabulky měly samovypovídací schopnost. V současné verzi to vypadá, že např. v Balkánském sýru byly stanovovány pouze tyramin a spermin, ve Fetě putrescin a kadaverin, atd. "ND" v tabulkách znamená, že nebyla z nějakého důvodu analýza provedena nebo byla koncentrace daného aminu pod mezí detekce? Kromě tabulek jsou data zopakována ještě v komentáři k tabulkám a v diskuzi, což je na úkor čtivosti. Naopak diskuze k výsledkům, porovnání s literaturou, myšlenky, nápady, shrnutí, apod. jsou přítomny jen v omezené míře 
- v závěrech je uvedeno rozpětí výskytu koliformních bakterií v bílých sýrech v řádu stovek až tisíců a enterokoků v řádu stovek až desetitisíců, nicméně v tabulkách s výsledky se u těchto parametrů často vyskytuje hodnota méně než 10
- podle mého názoru by i v rámci práce zaměřené na chemii bylo žádoucí a z dostupných dat dokonce možné vyvodit trefnější závěry o producentech biogenních aminů

Celkově předloženou práci hodnotím dobře a doporučuji jí k obhajobě. 




	Otázky oponenta diplomové práce:

	- Jaká je mez detekce pro stanovení jednotlivých biogenních aminů?
- Jak si vysvětlujete, že v každém typu sýrů bylo zachyceno jiné spektrum biogenních aminů? Může to být způsobeno odlišnostmi v některém konkrétním technologickém kroku, ve výběru zákysových kultur, stářím sýrů v době analýzy, rozdílnou koncentrací NaCl, pH nebo nějakým dalším faktorem?
- Identifikace izolovaných mikroorganismů je mnohdy těžký úkol, a zcela jistě nad rámec této práce. Nicméně máte alespoň návrhy, jaké skupiny mikroorganismů by mohly být zastoupeny mezi nejvýznamnějšími producenty biogenních aminů, které byly izolovány na PCA? (Např. na základě Gramova barvení a morfologie buněk, otestování, zda daný kmen tvoří charakteristické kolonie za podmínek metody pro stanovení enterokoků, koliformních bakterií nebo laktobacilů, apod.)

- Myslíte si, že mezi izolovanými mikroorganismy byly přítomny i zákysové bakterie? Mezi kterými druhy zákysových a nezákysových bakterií mléčného kvašení očekáváte nejvýznamnější producenty biogenních aminů? 

- V jakém rozpětí se pohybovalo stáří analyzovaných sýrů? Byly mezi nimi zastoupeny i vzorky stáří okolo jednoho roku nebo se v tomto ohledu vzorky sýru Akawi vymykaly? Jaké očekáváte změny v zastoupení mikroflóry a koncentrace biogenních aminů v průběhu času? 



V Praze dne 21. 5. 2013 
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