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	Název diplomové práce:

	Stanovení obsahu čistých svalových bílkovin ve vepřovém mase


Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání diplomové práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k diplomové práci:

	Předložená práce Bc. Markéty Kloudové popisuje v teoretické části historii výrobních postupů fermentovaných i dušených šunek poměrně vyčerpávajícím způsobem a celá teoretická část je solidně zdrojována. Teoretická část je věcně zpracována a nepostrádá logiku a návaznost.Připomínku však musím vznést k uvedenému ,,křížovému pravidlu" na str.46, obr.18.
V praktické části byly přehledným způsobem porovnány naměřené hodnoty, které byly podrobeny diskusi.Ve výpočtu však došlo patrně nepozorností k několika nepřesnostem, které bude třeba korigovat. Dá se říci, že práce byla vypracována podle stanovených zásad a naplnila očekávaný cíl.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1.)V rámci svého experimentu jste zjistila poměrně závažný nesoulad mezi obecně přijímaným obsahem svalových bílkovin ve vepřovém mase a svým měřením.Jaké dopady mohou tyto rozdíly mít v praxi?
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