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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce se zabývá aplikací směsí biologicky aktivních látek do systému přírodních sýrů. Práci je možné hodnotit jako aktuální, protože obohacování různých potravin biologicky aktivními látkami patří k trendu inovací u našich výrobců. Studentka nejprve optimalizovala výrobu modelových vzorků přírodních sýrů, což mělo praktický dopad do chodu technologických laboratoří Ústavu technologie potravin.
K teoretické části mám pouze drobné připomínky:

- taxonomické názvy by měly být psány dle soudobých pravidel;

- slovo "vitamin" se podle Společnosti pro výživu doporučuje psát s krátkým "i";

- strana 33: jednotka "ppm" není dle SI.

V praktické části bych měl následující připomínky:

- strana 44, Obrázek 7: je na zváženou vhodnost "oříznutí" dané zátěžové křivky (zejména "kotva" 4);

- strana 53, Graf 7: je na zváženou, zda by nebylo vhodnější použít sloupcového grafu namísto spojnicového.





	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. Která kultura byla dle Vašeho názoru nejvýhodnější pro výrobu přírodních sýrů?

2. Zhodnoťte, zda je možné realizovat přídavky biologicky aktivních látek do přírodních sýrů.

3. Shrňte stručně, jaký byl rozdíl v proteolytické aktivitě použitých kultur.
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