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	Název bakalářské práce:

	Vliv vybraných faktorů na produkci biogenních aminů u enterokoků izolovaných z masa králíků


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Popis experimentů a metod řešení
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Kvalita zpracování výsledků
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Interpretace získaných výsledků a jejich diskuze
	 FORMDROPDOWN 


	7.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Předložená bakalářská práce pojednává o dekarboxylázové aktivitě bakterií rodu Enterococcus. Zabývá se faktory, které ovlivňují produkci biogenních aminů. Teoretická část nepostrádá logickou návaznost kapitol. V textu se však vyskytují gramatické chyby (interpunkce), překlepy a stylistické nedostatky. Studentka také používá ne zcela přesné formulmace (např. mobilní polyaminy, str. 17; alergenní osoby, str. 23).  V úvodu zavádí zkratku pro biogenní aminy (BA), kterou však dále v celé práci nepoužívá. Výsledky praktické části pak nejsou dostatečně diskutovány. 
Práce splňuje požadovaný formát kvalifikačních prací FT UTB ve Zlíně a cituje literaturu nově předepsaným způsobem. Velmi pozitivně hodnotím opravdu rozsáhlou experimentální část, grafické zpracování velkého kvanta výsledků a hojné využívání cizojazyčné literatury.

Práci doporučuji k obhajobě a navrhuji hodnocení stupněm B.



	Otázky oponenta bakalářské práce:

	1. Jak by jste definovala oxidačně redukční potenciál? Jakými způsoby by jste snižovala redox potenciál v růstových médiích pro kultivaci mikroorganizmů?

2. Jakým způsobem lze snížit množství biogenních aminů již přítomných v potravinách?

3. Jaká legislativa upravuje obsah biogenních aminů v potravinách (uveďte konkrétní limity)?
4. Stanovovala jste produkci biogenních aminů in vitro. Myslíte si, že by stejných vyprodukovaných množství tyraminu dosáhl testovaný kmen i v reálných podmínkách? Odpověď zdůvodněte.



V e Zlíně dne 24.5.2013
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