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	Název bakalářské práce:

	Charakteristika surovin používaných na výrobu nemasových pomazánek


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce studentky Pavlíkové je zaměřena na charakteristiku jednotlivých surovin (luštěniny, pseudocereálie, některé druhy zeleniny, droždí, tofu), které se používají pro výrobu nemasových pomazánek. Studentka splnila zadání práce, použila 41 zdrojů, z toho 5 zahraničních. Literatura v DP ale není citována zcela správně. Dále např. na str. 26, kap. 4.1.6. Vitaminy, studentka uvádí nesprávně větu…Dále jsou zastoupeny vitaminy skupiny B-zejména B1, B2, B5, B6, kyselina pantotenová, listová a vitamin PP. Studentka v práci 2krát uvádí kyselinu pantotenovou a místo "vitaminu PP" chtěla studentka zřejmě uvést kyselinu nikotinovou.  


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	Jaké další suroviny byste doporučila použít pro výrobu nemasových pomazánek? Proč? (výživové hledisko)

Existují na českém či zahraničním trhu další výrobci (společnosti), kteří/ré se zabývají výrobou nemasových pomazánek? Pokud ano, uveďte je. 
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