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	Komentáře k diplomové práci:

	Diplomová práce je sepsána prakticky bez překlepů či případných pravopisných chyb. Nicméně mám jen drobné připomínky týkající se obsahové či formální stránky:

- v seznamu citací chybí některé citace z odborné literatury uvedené v zadání, chybí např. citace 63 apod.,

- charakteristika bylin či koření je sice stručná a výstižná, jejich účinky jsou ovšem mnohdy psány spíše populární formou,
- mezi číslem a dlouhou pomlčkou mají být mezery, jednotky psát v násobném formátu nikoliv mg/ml aj.

- pozor na překlep přímo v názvu kapitoly 3.
Kladně hodnotím obrazovou dokumentaci, která je v teoretické části. Metodická část je popsána dostačujícím způsobem, informace jsou podávány v logickém sledu. Výsledky jsou zpracovány v tabulkách, zároveň je také dán grafický přehled naměřených dat. Je na škodu, že výsledky nejsou statisticky zpracovány na dané hladině významnosti, kdy by bylo možno  konstatovat zda mezi některými vzorky jsou statisticky významné rozdíly či nikoliv. Další připomínky jsou součástí otázek oponenta.
I přes mé připomínky, které nikterak nesnižují úroveň práce, byly cíle práce splněny, navrhuji práci k obhajobě a hodnotím stupněm A-výborně.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	1. V kapitole 6.3 píšete: " Z hodnot inaktivace při stanovení DPPH byla sestrojena kalibrační křivka, jako závislost koncentrace výluhu vzorku na inaktivaci". Je toto trzení správné či přesné?

2. Vyskytuje se vitamin A v rostlinném materiálu nebo je pouze živočišného původu?

3. Str. 80 U kalibrační křivky, kde jsou proměřovány hodnoty absorbance jednotlivých koncentrací kyseliny gallové, máte výsledky absorbance u dvou kalibračních bodů 1,226 a 1,551. Je to správně? 
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