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	Název diplomové práce:
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Hodnocení diplomové práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:
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	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
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	4.
	Popis experimentů a metod řešení
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	Kvalita zpracování výsledků
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	Komentáře k diplomové práci:

	Kyselinotvorný proces v průběhu vyzrávání hroznů má vliv mimo tvorby cukru na stanovení optimální doby sklizně a v průběhu technologických postupů přípravy vína podstatně přispívá k jeho finální hodnotě. Význam kyselin se projevuje i v celém systému antioxidační kapacity vína. Dávkování oxidu siřičitého a další jeho manipulace. Je to téma na samostatnou diplomovou práci, která je již připravována. Zmínka o „síření vína“ v teoretické části str. 17 sice je, ale v jiném pojetí. 
Hodnotím zadání a volbu tohoto téma a hodnotím vysoce odpovědný přístup diplomantky k jeho zpracování.

Celá práce je účelně organizačně sestavena, výsledky jednotlivých kapitol jsou dokladovány experimentálními podklady. Má význam teoretický i praktický a dokladuje odborný rozhled diplomantky. 
     



	Otázky oponenta diplomové práce:

	Kyselina vinná – jablečná – mléčná, jejich vztahy a jejich ovládání.
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