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	Název bakalářské práce:

	Možnosti stanovení antinutričních látek luštěnin


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Splnění zadání bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních zdrojů
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Studentka zpracovala rešeršní bakalářskou práci na téma Možnosti stanovení antinutričních látek  luštěnin. Trochu v rozporu s očekáváním je metodám stanovení věnována pouze polovina rozsahu práce, a to včetně rešeršní charakteristiky anitinutričních látek. Popis samotných metod zaujímá jen 10 stran textu. Druhá polovina práce se, dle mého názoru zbytečně obsáhle, věnuje charakteristice luštěnin a jejich chemickému složení. Na druhou stranu je třeba konstatovat, že členění práce je v souladu se schváleným zadáním.


	Otázky oponenta bakalářské práce:

	V kapitole Úvod na str. 11 uvádíte, že spotřeba luštěnin v ČR je 2 kg na osobu za rok, celosvětový průměr je 7 kg na osobu/rok. Jak dále uvádíte:" Jednou z hlavních příčin je obsah některých antinutričních látek, které snižují stravitelnost luštěnin a dostupnost ostatních živin. Mezi tyto antinutriční látky řadíme inhibitiory trypsinu, antivitaminy … přítomnost oligosacharidů … je jednou z hlavních příčin jejich nízké spotřeby". Obdobné zdůvodnění nízké spotřeby je také na str. 14.

Proč si myslíte, že přítomnost vyjmenovaných látek způsobuje nízkou spotřebu luštěnin v ČR, ale na celosvětovém průměru se neprojevuje?



V Zlíně dne 19. 5. 2014
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