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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(rešeršní práce)
Jméno studenta: Vlasta Dvořáková
Studijní program: Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Brančová Věra
Akademický rok: 2013/2014
	Název bakalářské práce:

	Stanovení optimálních podmínek pro výrobu kynutých těst a výrobků z nich


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Práce je zpracována dle pravidel daných pro psaní kvalifikačních prací na FT UTB. Praktická část postrádá širší komentář senzorického hodnocení u v bakalářské práci zvolených výrobků z jemného pečiva.  


	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Uveďte vady kynutých a plundrových těst a jejich příčiny


V e Znojmě dne 3. 6. 2014
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