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Bakalářské práce  

Posudek bakalářské práce

Analýza senzoricky aktivních látek bylin 


                                                                            (téma)

     Předkládaná práce je zpracována na 58 stranách, obsahuje 7 obrázků a 30 literárních citací.
     Práce je zaměřena na stále aktuální problematiku přírodních senzoricky aktivních látek ve smyslu jejich výskytu, vlastností a úloh, které sehrávají jako nedílné součásti potravinářských surovin i finálních výrobků. Uvedená problematika, která i dnes tvoří náplň celé řady odborných článků a výzkumných prací je zde zpracována formou ucelené literární rešerše.
     Teoretická úroveň práce je vysoká. K řešení úkolu bylo přistupováno odpovídajícím způsobem. Text je přehledně a logicky členěn do kapitol, zpracování je správné, přesné a srozumitelné, věcná náplň kapitol je odpovídající. Použité literární prameny jsou vysoce odborné a seriózní. Písemná prezentace výsledků je na dobré úrovni. V práci se vyskytují některé drobné nepřesnosti a formální nedostatky, které však nijak zásadně nesnižují její odbornou úroveň.
 K práci mám následující připomínky:

· na str. 16. jsou jako ketony označeny látky, které mají funkční skupinu  -C- ,

· na str. 18 v širším výčtu chutí není uvedena kovová,
· na str. 19 v klasifikaci chutí by bylo vhodné uvést také členění na sladká I a II, stejně jako hořká I a II a vysvětlit rozdíl mezi nimi,

· u obr. 5, 6 a 7 chybí popisky
· na str. 29 30 a 31 i v celé kap. 3. jsou do textu zapracovány obrázky, které nejsou nijak označeny, očíslovány, opatřeny vysvětlivkami ani zahrnuty do seznamu obrázků.

K autorce mám následující otázky:

           1.    Čím se liší éterické oleje od běžných olejů a proč? (str. 13)
           2.    Vysvětlete rozdíl mezi silicemi a oleoreziny.
           3.    Co je destilační křivka a jaký má tvar? (str. 25)

Závěrem konstatuji, že předložená práce splňuje požadavky, které jsou kladeny na bakalářské práce, doporučuji tuto práci k obhajobě a hodnotím stupněm
Návrh na klasifikaci bakalářské práce:                                       A - výborně







podpis vedoucího - recenzenta bakalářské práce

Ve
Zlíně

dne
    6.6.

       2007
	Stupeň klasifikace

	A - výborně
	B - velmi dobře
	C - dobře
	D - uspokojivě
	E - dostatečně
	F - nedostatečně


