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Dizertatna praca riesi problematiku vyroby tavenych syrov s vyuZitim hydrokoloidov
a fosfore¢nanovych zmesi pri vyrobe tavenych syrov. Prinosom prace je pomerne komplexna
analyza vplyvu fosforenanovych soliacich zmesi na najdéleZitejsie vlastnosti tavenych syrov.
V Casti ,,Stcasny stav rieSenej problematiky“ je podrobne rozanylyzovana vyroba tavenych
syrov, vyznam avplyv hlavne fosfore¢nanovych taviacich soli, faktory vplyvajiice na
konzistenciu tavenych syrov. Velka pozornost je venovand hydrokoloidom pouzivanym pri
vyrobe tavenych syrov. Ciel prace je spracovany jasne aj ked’ by bolo vhodnejsie ho vyjadrit’
strucnejiie. Kapitola ,,Zvolené metodické spracovanie® je spracovand pomeme struéne, je
skOr vhodnd pre publikicie vo vedeckych periodikach. Pre doktorandské prace by som
uprednostnil  podrobnej§iu  metodiku. Musim ale kondtatovat, Ze je zrozumitelnd
a vypracovand plne v zmysle stanovenych cielov doktorandske] prace.

Kapitola ,Hlavné vysledky prace” a ,.Suhrnnd diskusia“ st spracované na vysokej
odborne] arovni plne v zmysle stanovenych cielov prace. Zvoleny ciel’ analyzovat rdzne
zmesi taviacich soli vyplyva zo skutoénosti, Z¢ jednodruhové taviace soli sa mdzu negativne
prejavit na niektorych vlastnostiach konedného vyrobku ako napr. konzistencia alebo
senzorické vlastnosti. Z uvedeného dévodu je vidiet, Ze zvoleny ciel bol stanoveny na
zaklade hlbokych poznatkoch o vyrobe a kvalite tavenych syrov. Vysledky prace vzhladom
na velky pocet vzoriek a sledovanych znakov boli ndrotné na analyzu, ktorej sa doktorandka
zhostila na vysokej arovni.

Zaver prace je spracovany plne v zmysle stanovenych cielov a ziskanych vysledkov.
Bolo by vhodné ho doplnit’ aj o Easové tidaje, pretoZe kvalita tavenych syrov je sledovand vo
viacerych ¢asovych intervaloch, ¢o dédva moZnost’ stanovit’ aj optimélnu dobu konzumovania

tavenych syrov pri réznej kombindcii taviacich soli.




Pri komplexnom posudeni prace je nutné konstatovat’, Ze z vedeckého pohl'adu boli
stanovené ciele splnené. Hlavne z vedeckého pohl'adu autorka preukézala, Ze je schopn riesit
vedecké projekty biologického charakteru.

Navrhujem aby doktorandka zodpovedala na nasledovné otazky:
1. Aky zékladni ciel malo meranie optickej hustoty modelovych disperzii odtué¢neného
mlieka pre Vasu dizertaénu pracu?
2. Charakterizujte surovinu pre produkciu modelovych disperzii odtuéneného mlieka,

Ako bol stanoveny stuperi esterifikicie pouzitych pektinov?

3. Vysvetlite, preo s narastajucou dizkou retazca pouzitych polyfosforeénanov klesalo

pH vyrobenych tavenych syrov (bez upravy pH).

Vzhl'adom k splneniu ciela odpori¢am dizertatnii précu k obhajobe a po jej uspe$nom
obhdjeni odporacam udelit’ vedecko-akademicky titul ,,Philosophiae doctor* (Ph.D.) v oboru
2901V013 Technologie potravin.
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