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Ing. Gabriely Nagyové
na téma

Možnosti využití vybraných hydrokoloidů a směsí různých fosforečnanů při výrobě tavených sýrů
Ing. Gabriela Nagyová byla přijata do doktorského studia v roce 2010 a hned po svém nástupu zahájila své experimenty. Uchazečka navazovala na dlouhodobý výzkumný program Fakulty technologické v oblasti aplikace přídatných látek do tavených sýrů a studium jejich vlastností. Za dobu studia čtyř let realizovala několik sérií experimentů, kde studovala účinek hydrokoloidů a směsí fosforečnanů na především konzistenční vlastnosti tavených sýrů. Každé z těchto sérií představovala řádově stovky laboratorních výrob modelových vzorků. Výsledky práce je možné považovat za aktuální, neboť v současnosti se skladba tavicích solí stanovuje spíše na základě empirických zkušeností tavírenských mistrů než na základě objektivních vztahů. Závěry této práce jsou přímo aplikovatelné v praxi. Výsledky předložené dizertační práce mají svůj význam i v rovině teoretické, kde byly popsány některé závislosti, dosud v literatuře neuvedené. 

Celkově lze říci, že Ing. Gabriela Nagyová přistupovala ke své práci svědomitě a s dostatečným nasazením. O kvalitě získaných výsledků svědčí i 3 práce akceptované k publikaci v mezinárodních vědeckých časopisech s impakt faktorem a samozřejmě i celá řada dalších článků zveřejněných v ostatních vědeckých časopisech a sbornících z konferencí. 

Na základě výše uvedených skutečností doporučuji předloženou dizertační práci k obhajobě a doporučuji udělit uchazečce po úspěšné obhajobě titul „philosofie doctor“ ve studijním oboru Technologie potravin.
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