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Posudek vedoucího bakalářské práce 

(rešeršní práce)
Jméno studenta: Radka Horková 
Studijní program: B 2901 Chemie a technologie potravin
Studijní obor: Technologie a řízení v gastronomii
Zaměření (pokud se obor dále dělí):      
Ústav: analýzy a chemie potravin
Vedoucí bakalářské práce: Ing. Jiří Mlček, Ph.D.  
Akademický rok: 2013/2014
	Název bakalářské práce:

	Jeřáb Oskeruše jako perspektivní potravinářská surovina 


Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS:

	
	Kritérium hodnocení
	Hodnocení dle ECTS

	1.
	Aktuálnost použité literatury
	 FORMDROPDOWN 


	2.
	Využití poznatků z literatury
	 FORMDROPDOWN 


	3.
	Zpracování bakalářské práce
	 FORMDROPDOWN 


	4.
	Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury 
	 FORMDROPDOWN 


	5.
	Formulace závěrů práce
	 FORMDROPDOWN 


	6.
	Přístup studenta k bakalářské práci
	 FORMDROPDOWN 



Předloženou práci  FORMDROPDOWN 
 k obhajobě a navrhuji hodnocení

 FORMDROPDOWN 

	Komentáře k bakalářské práci:

	Bakalářská práce je sepsána velmi čtivým slohem s počtem 48 literárních zdrojů. K práci nemám téméř žádné výhrady, pouze autorka mohla jít v této velmi zajímavé tématice více do hloubky (např. u chemického složení, v oblasti antioxidantů, zdravotních účinků, evropského využití atd.). Z tohoto důvodu je práce hodnocena známkou B - velmi dobře.

Jedná se o původní práci a doporučuji ji k obhajobě.



	Otázky vedoucího bakalářské práce:

	Využíváte Jeřáb oskeruši osobně k nějakým léčebným účelům?


V e  Zlíně  dne 2.6.2014
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