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	Komentáře k diplomové práci:

	Předkládaná diplomová práce Bc. Ivety Maliňákové je vypracována podle stanovených zásad. Po formální stránce je diplomová práce napsána velmi dobře. Jedná se o velmi zajímavou studii, která je zaměřena na zjištění vybraných nutričních faktorů, včetně stravitelnosti, ve vzorcích netradičních druhů pšenice.
V teoretické části je přehledným způsobem zpracována obecná charakteristika a chemické složení obilovin s dalším zaměřením na netradiční druhy obilovin, včetně jejich botanické charakteristiky. Dále byly popsány metody stanovení vybraných nutričních parametrů - vlhkosti, popela, škrobu, bílkovin, lipidů, vlákniny a stravitelnosti. Na její vypracování bylo použito celkem 120 literárních zdrojů.

V praktické části byly stanoveny výše uvedené chemických ukazatele v 11 různých vzorcích pšenice. Výsledky experimentů jsou zpracovány formou tabulek. Doporučila bych doplnit jednotky naměřených hodnot do tabulky 2 a vysvětlení indexů statistického vyhodnocení rozdílnosti výsledků. U tabulky 19 je chybné označení "Obsah popela" místo správně "Obsah tuku". Interpretace výsledků by mohla být v některých případech přesnější. 
I přes uvedené připomínky je diplomová práce kvalitní a  doporučuji ji k obhajobě.



	Otázky oponenta diplomové práce:

	
1) V práci se zabýváte, v současnosti často diskutovanou otázkou, rozdílného složení potravinářských produktů rostlinného charakteru, kdy pšenice pocházející z bio produkce vykazovaly spíše vyšší obsah minerálních látek a škrobu a nižší obsah bílkovin. Dovedla byste vysvětlit, proč byly zjištěny vyšší obsahy bílkovin u obou vzorků otrub? 
2) U statistického vyhodnocení obsahů vlhkosti nebyl zjištěn statisticky významný rozdíl na hladině významnosti 5 % u analyzovaných vzorků?
3) Kvalitní obilovinou je kamut, o čemž svědčí výsledky Vaší práce, ale i jeho poměrně vysoká prodejní cena. U celozrnné kamutové mouky je cenné, že na rozdíl od jiných celozrnných mouk má poměrně světlou barvu. Mohla byste vysvětlit proč tomu tak je?
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