@ Univerzita Tomage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275

762 72 Zlin
Posudek oponenta diplomoveé prace

Pfijmeni a jméno studenta: Bc. Martina Hozova
Studijni program: Chemie a technologie potravin
Studijni obor: Technologie, hygiena a ekonomika vyroby potravin
Zaméieni
(pokud se obor dale déli):
Ustav: UTP
Vedouci diplomové prace: Ing. Zuzana Bubelova, Ph.D.
Oponent diplomové prace: Ing. Ladislava MiSurcova, Ph.D.
Akademicky rok: 2014/15
Nazev diplomové prace:

Vliv kli¢eni a vateni na stravitelnost a obsah vldkniny ve vybranych druzich fazoli
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni troven prace, v¢etné jazykového zpracovani A - vyborné

3 MnoistV1, aktudlnost a relevance pouZitych literarnich A - vyborné

zdrojti

4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné

5. Koyvalita zpracovani vysledki A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze A - vyborné

7. Formulace zavérh prace A - vyborné
Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
Posudek oponenta diplomové prace Strana 1/3

Verze 2015/05



@ Univerzita Tomage Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Komentare k diplomové praci:

Predkladana diplomova prace Bc. Martiny Hozové je vypracovana podle stanovenych zdsad. Jedna se
o zajimavou studii, kterd je zamérena na zjisténi vlivu kli¢eni a vareni na stravitelnost a obsah
vldkniny ve vybranych druzich fazoli.

V teoretické Casti je pfehlednym zplsobem zpracovana obecna charakteristika vybranych druht
fazoli, byla definovana vlaknina a stravitelnost véetné metod jejich stanoveni. Na jeji vypracovani
bylo pouzito celkem 135 literarnich zdroja.

V praktické ¢asti byly stanoveny susina, popel, hruba vldknina, neutrdlné detergentni vlidknina a
stravitelnost v 7 rliznych odrlidach fazole. Vysledky experiment( jsou zpracovany formou tabulek a
jsou velmi dobfe diskutovany s publikovanymi Udaji. Moznd bych doporucila i grafické zpracovani
vysledk( vldkniny a stravitelnosti. Statisticky byl pomoci korelaéni analyzy zjistovan vliv obsahu
vlakniny na hodnotu stravitelnosti u jednotlivych vzorkd.

Po formalni strance je diplomova prace napsana velmi dobfe s ojedinélymi preklepy (str. 23) a
nepresnymi formulacemi: napf. na str 19 je v nazvu tab. 3 uvedeno: "Primérny obsah mineralnich
latek a stopovych prvk(" ackoliv jsou uvedeny pouze prvky, na str. 29 je uvedeno, Ze mezi
rozpustnou vldkninu jsou rfazeny i "polysacharidy morskych ras", nicméné pravdou je, Ze pouze
nékteré z nich patfi mezi rozpustnou vldkninu. Také bych pro tento typ odborné prace doporucila
psat v trpném rodé.

| pfes uvedené pripominky je diplomova préce kvalitni a doporucuiji ji k obhajobé.
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Otazky oponenta diplomové prace:
Ktery z analyzovanych druh fazoli byste doporucila jako nejlepsi z nutriéniho hlediska?

V Zliné dne 18.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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