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Komentare k bakalarské praci:

Bakaldrska prace Lenky Polachové je resersniho typu a zabyva se problematikou technologie vina se
zamérenim na proces Cifeni. Je koncipovana do Ctyr kapitol, v nichZ je zpracovana technologie
vyroby vina od sklizné, pres zpracovani hrozn(, Upravu mostu pred kvasenim, samotné kvaseni a
Skoleni vina. StéZejni kapitolou je Cifeni vina a prostfedky, které se k Cifeni pouzivaji.

Pro jeji zpracovani bylo pouZito 42 literarnich zdroja. Po formalni strance jeji Uroven splfiuje
pozadavky kladené na tento typ praci.

Po stylistické strance se v praci objevuji preklepy (napf. na str.13, 14, 25, 31,..) a nepresné formulace
vzniklé casto nespravnym prekladem cizojazy¢né literatury (napt. na str. 15 "...vina, kterd obsahuji
mlhu" - misto spravné zakal), psani dolnich index( (CO2, SO2 - str. 25, 26), nejednotné psani s x z
(glukosa x fruktdza - str. 24). Po odborné strance prace spliiuje kritéria, ktera jsou platna pro tento

typ praci.

Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Co je mysleno vétou ze str. 13: "Zamékdani odpovida navic zruseni inhibice a syntézy novych
enzymatickych ¢innosti"?

2. na str. 15 uvadite: "U bilych odrid jsou na pocatku vyvoje zvysené koncentrace fenolovych kyselin
esterifikovanych kyselinou vinnou na flavanoly a oligomerni prokyanidiny".
MuZete charakterizovat co je to esterifikace?

3. Na str. 23 uvadite: "Odkyselenim se zvysuje mikrobiologické hledisko vadnych ténd ...". MUzZete
vysvétlit, co bylo touto formulaci mysleno?

v

4. Da se fici, ktery z uvedenych Cificich protfedk( je nejucinnéjsi?

V Zliné dne 19.5.2015

Podpis oponenta bakalarské prace
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