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Komentare k bakalarské praci:

Bakaldrska prace Pavliny Ondrusové je reSersniho typu a zabyva se aktudlni problematikou vyskytu
akrylamidu v potravinach. Tento potencionalni lidsky karcinogen se vyskytuje v potravinach, které se
konzumuji ve vétSim mnozstvi a jsou bohuzel uréeny i pro détskou stravu. Je koncipovana do péti
kapitol, v nichZ je zpracovana charakteristika akrylamidu, jeho vyskyt v potravinach, jsou zminény
jeho toxické ucinky na lidsky organizmus a metody jeho stanoveni. Je psana pfehlenym zplsobem.
Pro jeji zpracovani bylo pouZito 43 literarnich zdroja. Z formalniho hlediska jeji droven spliuje
pozadavky kladené na tento typ praci.

Po stylistické strance se v praci ojedinéle objevuji preklepy, nejednotné psani s x z (napf. glukdza x
metabolismus). Doporucila bych v grafech, prevzatych z odborné literatury, nahradit anglické
popisky ceskymi. Po odborné strance prace splnuje kritéria, kterd jsou platna pro tento typ praci.

Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. Na str. 38 uvadite vysledky vyzkumu, pfi kterém byl zjiStovan zpUsob vzniku akrylamidu v syrovych
a extrahovanych olivach. Zminujete se, Ze extrakci doslo k vyrazném sniZzeni prekurzor( akrylamidu,
a to jak asparaginu, tak redukujicich cukra. O jaky zplsob extrakce oliv Slo?

2. Pfi zpracovani syrovych oliv dochazi nejdrive k jejich nasoleni (pfip. louhovani) z dlivodu
odstranéni horké fenolické latky oleuropeinu a naslednému kvaseni v délce pll aZ jednoho roku. Pfi
tomto kvaseni dochdzi k rozkladu cukr(i na kyselinu mlécnou, ktera snizi pH. Tzn. olivy jsou
vystaveny technologickym procestim, které by mély jednak zabranit vzniku akryalmidu, pripadné
jeho mnozstvi v olivach snizit. Jakym zplsobem si tedy vysvétlujete, Ze byl zjistén vysoky obsah
akrylamidu v nakladanych ¢ernych olivch?

V Zliné dne 22.5.2015

Podpis oponenta bakalarské prace
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