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Komentare k diplomové praci:

PredloZena diplomova prace je vénovana méreni barvy masnych vyrobkd, coZ povaZzuju za velmi
zajimavé a ne pravé jednoduché téma. Literarni resSerSe v teoretické ¢asti prace je sepsana Ctivé

a peclivé, preklepy nebo neptesnosti Ize najit jen ztidka. Teorie dava ¢tenafi dostatecny zaklad

k pochopeni zakladnich principt a jevl spojenych se zménami barvy masa a mérenim barvy.
Vyzvedla bych velmi péknou jazykovou uroven. Vytknout Ize chybéjici odkazy v textu na obrazky

a tabulku, coz snizuje plynulost v objasnéni popisované problematiky. Z péti odbornych literarnich
zdroju doporucenych vedouci diplomové prace v zadani jsou v préci pouzity pouze dva, coz je
nezvyklé, nicméné rozsah a relevantnost citované literatury jsou pro tento typ prace vyhovuijici.

V praktické ¢asti bych doporucovala podrobnéji a prehlednéji rozpracovat kapitolu 5 Metodika
prace. U priddvanych mouk chybi minimalné informace o vyrobci, surovinova skladba
pripravovanych vzork( je uvedena jen ¢astecné. Z popisu experimentu neni zfejmé, jaka byla
hmotnost ¢i rozméry vzork(l pfipravenych pro tepelné opracovani, ani v jakém casovém rozpéti byly
vzorky vyrabény ze zmrazeného masa, ackoliv je v kap. 3.3 literarni reSerSe popisovan velky vyznam
vlivu doby uskladnéni masa na jeho barvu. Vzhledem k tomu, Ze experimentalni prace probihaly
od ledna 2014 do ledna 2015, je nutné vysvétlit, zda byly barevné zmény zplsobeny pouze
pridavkem mouk/fosfore¢nand, a nebo také stafim masa, ¢i délkou skladovani v mrazicim boxu.
RovnézZ postradam detailnéjsi popis zplsobu méfeni barvy a technickou specifikaci
spektrofotometru (nap¥. zdroj svétla, vinova délka, pouzity standard, velikost mérené plochy a jeji
poloha na fezu vzorku, teplota vzorkd pfi méreni barvy, pocet méreni pro vyslednou priimérnou
hodnotu). Vysledky experimentu jsou pfehledné zpracovany do fady graf(, kde jsou navzajem
porovndna rostlinna a fosforecnanova aditiva a jejich vliv na barevnou zménu vzorku. Diskuzi by
prospélo vétsi propojeni vysledk( s citovanou literaturou.

Otazky oponenta diplomové prace:

1/ Pro méreni barvy jsou zasadni podminky, pfi kterych méreni probiha. Mohla byste uvést zdroj
svétla, pfi jakych vinovych délkach bylo méreni realizovano a také doplnit nékteré z chybéjicich
informaci uvedenych vyse v posudku?

2/ Z jakého divodu byly zvoleny odlisné hmotnostni ptidavky rostlinnych a fosfore¢nanovych aditiv?

3/ V pfiloze Pl v tabulkach 2-21 je uvedeno u nékterych parametrd v zahlavi tabulek "[1]".
Vysvétlete prosim, o co se jedna.

4/ U vétsiny vzorkd se méfené i vypoltené hodnoty parametrd pohybuji v pomérné uzkém intervalu
hodnot, které zaznamenal detektor spektrofotometru. Je tyto rozdily schopné zachytit lidské oko?
Tato informace je dilezZita k posouzeni toho, zda viibec uvedené prispévky aditiv mohou mit vliv na
hodnoceni vyrobku konzumentem.

V e Zliné dne 22.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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