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Komentare k diplomové praci:

Zavérecna prace studentky Bc. Veroniky Konecné je velmi kvalitnim textem, ktery se zaobira stale
aktudlnéjsi tématikou stanoveni biogennich amin(. | kdyzZ je toto téma na akademické pldé
dostatecné prokomunikovdno, do praxe se vysledky a zavéry zkoumani teprve dostdvaji. Proto kazda
prace, ktera se timto tématem zabyva, ma pozitivni dopad na znalosti vyrobcl. Zarovern musim
ocenit logiku vybéru vzorkd, kdy je zde studovano mnozstvi biogennich amint u ne zcela standardni
produkce, ale u vina, které diky technologii vyroby mizZe byt na mikrobialni kontaminaci nachylnéjsi.
Oponovany text je velice logicky roz¢lenén a studentka prokazuje, Ze je schopna napsat smysluplnou
védeckou praci. Velice musim ocenit sitku a vybér pouZité literatury. Také interpretace vysledk( je
kvalitni, ndzorna a ¢tenaf nemusi namahat mozkové buriky, aby pochopil jednotlivé tabulky a grafy.
Také formulace cill a zavér( je zfejma a logicka, zde se neda nic vytknout.

Pti procitani vysledkd prace jsem vSak narazil na nékoli véci, které bych vidél jinak. Véta ¢i obdoba
véty "Klesajici koncentrace mohly byt zplsobeny skladovanim vina v dubovych sudech, jejichz
fenolické latky ze dfreva mohou inhibovat nékteré dekarboxyldza pozitivni mikroorganizmy" se ve
vysledcich vyskutuje ¢astéji. Nic proti této vété, ktera je navic pravdiva, ale ve vysledcich bych spise
ocekdval sdéleni, ze vyrdbéné vino bylo ¢i nebylo skladovano v dfevénych sudech, a ndsledné
pracovat s teoriemi, které potvrdi ¢i vyvrati vliv skladovani.

PFi popisu pouzitych vzork( mi také vice chybi informace o pouZitych komerénich vzorcich, odkud se
vzaly, jestli jsou néjakym zplsobem porovnatelné s analyzovanym materiadlem, pfipadné jestli byly
vyrobeny stejnou technologii?

Zavérecnou praci hodnotim celkové za A - vyborné a doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

Studentky bych se rad zeptal na tyto véci:

1. Byly studované vzorky skladovany v dubovych sudech?

2. Z Vasich vysledku vyplyva, Ze macerace ma pravdépodobné vliv na obsah biogennich amint ve
viné. DokaZete odhadnout, jak velké mnozZstvi téchto latek by mohlo byt ve vinech, které se vyrabéji
odlisnou technologii neZ je evropska, tedy Ze ¢ervena vina se vyrabéji dlouhodobou maceraci rmut,
trvajici i vice neZ rok?

3. Jak si vysvétlujete, Ze narUst biogennich aminl nekoresponduje s narustem mnozstvi
mikroorganizm( ve viné?

V Zliné dne 18.5.2015

Podpis oponenta diplomové prace
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