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(téma)

PŘEHLED ANTIMIKROBIÁLNÍCH LÁTEK
Předložená bakalářská práce je aktuální a zajímavou rešerší, která podává ucelený přehled o vybraných antimikrobiálních látkách.  

Bakalářská práce je zpracována na 53 stranách  a má členění obvyklé pro práci tohoto druhu. V bakalářské práci jsou vytýčeny následující cíle: 1. rozdělit antimikrobiální látky dle struktury (složení, původu); 2. popsat účinek vybraných antimikrobiálních látek; 3. navrhnout možnosti jejich využití v potravinářském průmyslu.

V souladu s cíli práce jsou antimikrobiální látky rozděleny na organické kyseliny a jejich deriváty, další organické látky (např. bakteriociny), anorganické látky a přírodní látky s antimikrobiálním účinkem. U každé popsané látky je uveden její účinek a možnosti využití v potravinářském průmyslu včetně povoleného limitu v jednotlivých druzích potravin.  

Je možné konstatovat, že práce je ucelená, přehledně popisuje danou problematiku.

Po formální stránce se v práci vyskytuje několik chyb, které však nesnižují obsahovou náplň práce, duplicity se nevyskytují, kapitoly jsou řazeny logicky. Ke zpracování práce byly použity rozsáhlé literární zdroje, z velké části zahraniční, což je jistě přínosem. Samozřejmě by bylo možné najít ještě další literární zdroje popisující danou problematiku – např. práce týkající se bakteriocinů, dále mohla být rozsáhleji zpracována kapitola popisující účinky kyseliny kaprylové. 
Přínos práce je možné spatřovat v tom, že studentka přehledně zpracovala danou problematiku a pokud práce poslouží jako podklad pro diplomovou práci studentky, pak je jistě cenným teoretickým podkladem. 

Otázky oponenta:

1. Antimikrobiálními účinky vybraných bakteriocinů v masných výrobcích se zabývala v doktorské práci Ing. Helena Velichová, Ph.D. – znáte výsledky této práce?

2. Mohla byste šířeji zmínit možné antimikrobiální účinky kyseliny kaprylové (případně jejích monoacylglycerolů)?

Na závěr lze konstatovat, že cíle vytýčené v bakalářské práci byly splněny. Bakalářskou práci doporučuji k obhajobě a navrhuji ji hodnotit stupněm
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