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Komentare k diplomové praci:

Diplomova prace je vypracovana v rozsahu 70 stran a po formalni strance je rozdélena na
teoretickou a praktickou c¢ast. Praci dopliuje 23 obrazk(, 4 tabulky a 1 pfiloha. V praci je citovano 41
literarnich pramen( (periodika, monografie a elektronické zdroje).

V teoretické ¢asti diplomové prace se diplomantka vénuje predevsim problematice vedlejsich
produktll jatek a maso zpracujich zavodU. Prehledné je zde zpracovana kategorizace produkt(
Zivocisného plvodu, mozZnosti jejich zpracovani a vyuziti. StéZejni ¢ast je zamérena na vyuziti
Zelatiny a hydrolyzat(, jejichZ pfipravou extrakci z dribeZich béhak( se zabyva v praktické ¢asti
prace.

Cile experimentalni prace byly stanoveny v kontextu se zadanim prdce a to ziskat Zelatinu v nejlepsi
kvalité, dale najit optimalni technologické podminky s dosazenim vysokého stupné konverze pfi
zpracovani kurecich béhaka.

V experimentdlni ¢asti pouZzila diplomantka planovaného experimentu pro ovéreni technologickych
procesl pro pfipravu Zelatiny se tfemi faktory, kterymi byly pfidavek enzymu, teplota a doba
extrakce. Ddle je uvedeno prehledné schéma a srozumitelny popis postupl pripravy béhakil na
extrakci véetné pouzitych analytickych metod pro stanoveni susiny, popelovin a pevnosti gelu podle
Blooma. Ug&innost celého procesu byla vyjadfena stupném konverze vychoziho materialu na zelatinu,
resp. hydrolyzat véetné tabelizovanych bilanci hmot pfi extrakénim procesu. Celkem bylo proveno 9
primarnich pokus(, dalsich 5 pro optimalizaci podminek a 1 stfedovy pro ovéreni ziskanych
vysledkl. Nejvétsich vytézkd Zelatiny bylo dosazeno pfi pouziti 5 % enzymu, dobé extrakce 4 hodiny
a teploté 60 °C. U pokusu 3, 4, 7, 8 a 9 vznikl gel, u kterého byla zméfena pevnot podle Blooma.
Obsah opelovin odpovidal farmaceutické Zelatiné.

Vliv téchto faktor(l na ucinnost extrakce byl ovéfovan pomoci matematickych modeld, ze kterych
vyplyva, Ze nejvétsi vliv ma jednoznacné pridavek enzymu a nasledné doba extrakce. Na pevnost
gelu dle matematického modelu ma nejvétsi vliv teplota a doba extrakce. Po statistickém
vyhodnoceni experiment( byly navrhnuty optimalni technologické podminky pfipravy Zelatiny, kdy
nejvyssi ucinnosti bylo dosazeno pfi vysokych teplotach 100 °C (56,3 % konverze), ale bez utvoreni
gelu. Nejvyssi pevnosti gelu 245 Bloom bylo dosazeno pfi extrakci probihajici pfi 80 °C a ¢ase 15 min.
Stejné tak u stfedového experimentu byla pfipravena kvalitni Zelatina. V rdmci diskuse je srovnavan
stupen konverze u Zelatin pfipravenyvh z drlibezich béhaku a Zelatiny z rybiho odpadu.

Na zavér Ize konstatovat, Ze volbou vhodnych technologickych podminek Ize z dribeZich béhakl
jako vedlejsiho ZivocisSného odpadu lze ziskat vysoce kvalitni produkt vyuzZitelny v potravinarském,
farmaceutickém nebo fotografickém priimyslu.

Po formalni strance se v praci vyskytuji nedostatky predevsim v typologii (nespravné psani procent
méni vyznam atd.), na str. 20 je rovnice nebo obrazek bez olislovani, stejné tak vztahy pouzité pro
vypocty (str. 37, 41, 44, 53) a schazi nékteré titulky tabulek (str. 28, 30) v experimentalni ¢asti.

Diplomova prace obsahuje uceleny prehled o vedlejsich produktech jatek a maso-zpracujicich
zavodu. Metodicka ¢ast, analyzy a zpracovani vysledkl ve statistickém programu jsou velmi dobré,
bezpochyby i do budoucna vyuZitelné.

Zavérem konstatuji, Ze Bc. Petra Bercikova splnila zadani a poZadavky kladené na diplomové prace,
a proto doporucuji, aby jeji diplomova prace byla ptijata k obhajobé.
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Otazky oponenta diplomoveé prace:
Na str. 32 uvadite stanoveni pevnosti gelu podle Blooma a v souvislosti s timto stanovenim hodnotu
prepocitavaciho koeficientu f=1,2627. Mohla byste vysvétlit, jak jste jeho hodnotu urcila?

V praci tvrdilte, Ze vy$si hodnoty obsahu popelovin byly nejspise zplsobeny pouzitim vétsiho
mnozstvi roztoku NaOH. V praci tento Udaj uvadite pomérem - navic nepresné mnozstvi na navazku
béhakl. Mohla byste Fici konkrétné, jaké mnozstvi roztoku NaOH pro Upravu pH pred pridavkem
enzymu bylo pouzito?

Jaké je vyuZiti u hydrolyzatu, ktery nevytvofil gel?

V Zliné dne25. 5. 2016

Podpis oponenta diplomové prace
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