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Posudek diplomové práce


Vliv přídavku karagenanů na jakost tavených sýrů

Předložená diplomová práce se zabývá vlivem přídavků vybraných koncentrací kappa- a iota‑karagenanů 1‑monoacylglycerolů na především konzistenční znaky tavených sýrů. V práci je hodnoceno zařazení výše zmíněných substancí do produktů s obsahem 45 %, resp. 50 % tuku v sušině. Tuto práci je možné pokládat za aktuální, neboť karagenany se využívají v technologii výroby tavených sýrů, ale o jejich přesném účinku za definovaných podmínek není v dostupné literatuře dostatek údajů. 

Diplomantka projevovala již od 1. ročníku navazujícího magisterského studia o svou diplomovou práci velký zájem, což se na práci velmi kladně odrazilo. Bc. Petra Kovářová v přípravné fázi shromáždila tuzemskou i zahraniční literaturu, která jí posléze umožnila kvalitně zpracovat literární rešerši. 

Včasné zahájení experimentální části umožnilo úspěšně připravit a metodicky dobře zvládnout jednotlivé praktické fáze této práce. Výsledková část je přehledně a srozumitelně prezentována pomocí tabulek a grafů. Rovněž provedená diskuse naměřených, resp. zjištěných výsledků je správně prezentována. Část „Závěr“ je zpracována srozumitelně a odpovídá naměřeným a zjištěným výsledkům.

Diplomantka po celou dobu přistupovala k práci odpovědně, což přispělo k vytvoření kvalitní práce. Závěrem lze konstatovat, že cíle, které byly diplomové práci vytýčeny, byly beze zbytku naplněny.
Návrh na klasifikaci diplomové práce:
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