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Komentare k diplomové praci:
Cile diplomové prace - stanoveni nutriénich parametrd obilovin, jejich stravitelnost a vzajemné
korelace byly splnény.

DP je sepsana na 90 stranach s poctem 123 literarnich zdroj, pficemz vice jak tfetina pochazi ze
zahraniénich impaktovanych ¢asopisi. V praci se vyskytuje riizny systém citovani, chyby, preklepy a
nesouvislosti. Seznam zkratek a seznam pouzité literatury neni kompletni. Literaturu bych
doporucila fadit vzestupné.

V teoretické ¢asti je popsana obecnd charakteristika a chemické sloZeni obilovin, stravitelnost a
principy pouzitych metod. V kapitole 3 chybi popsani principli stanoveni antioxidacni aktivity a
celkovych polyfenold.

V praktické ¢asti bylo provedeno stanoveni zakladnich nutri¢nich charakteristik, celkovych
polyfenoll a antioxidacni aktivity u vybranych syrovych a tepelné zpracovanych zrn obilovin.
Vysledky jsou zpracovany do prehlednych tabulek. Slovni hodnoceni vysledkd je misty nesouvisle
formulovano. Ocenuiji statistické zhodnoceni jednotlivych vysledka. Vysledky v experimentalni ¢asti
by bylo vhodné relevantné diskutovat.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Vysvétlete rozdil mezi pojmem obilnina a obilovina.

2. Popiste principy stanoveni celkového obsahu polyfenoll a antioxidac¢ni aktivity, které byly v DP
provedeny, ale nebyly vysvétleny.

V e Zliné dne 17.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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