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1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

PredloZzend diplomova prace je logicky a pfehledné ¢lenéna. V teoretické ¢asti je strucné, ale
vystizné zpracovana problematika metabolizmu sacharidd, dusikatych latek a s tim souvisejici vznik
biogennich amind a polyamin(l v potravinach. Reserse je zpracovana s vyuzitim velkého mnozstvi
plvodnich a relevantnich literarnich zdroja, kde 80 % tvofi zdroje recenzované - cizojazycné. Seznam
pouZzité literatury ma jednotnou formu citaci. Vice jak 1600 vysledk( v praktické ¢asti je prehledné
zpracovano a patficné okomentovano. V diskuzi studentka prokazala porozuméni dané problematice
a vystizné zhodnotila produkci biogennich amin( u studovanych kvasinek.

V zavéru je nutné konstatovat, Ze zadani diplomové prace bylo bezezbytku naplnéno a sreening
produkce biogennich aminl vybranymi kmeny kvasinek je velmi pfinosnym pfi studiu napojud. Tuto
praci Ize hodnotit na stupnici ECTS stupném "A". Praci doporucuji k obhajobé.

Otazky oponenta diplomové prace:

V praci uvadite schopnost kvasinek degradovat biogenni aminy. Popiste jakou reakci dochazi

k uvedené degradaci tyraminu a putrescinu?

V kterych dalSich potravinach, kromé zminéného piva, se vyskytuji biogenni aminy produkované
kvasinkami?

V Zliné

dne 18.5.2017

Podpis oponenta diplomové prace
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