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OPONENTSKY POSUDOK

na habilita¢ni pracu
MVDr. Michaela Cernikova, Ph.D.: Vybrané faktory pisobici na konzistenci tavenych
syru

Habilita¢na praca MVDr. Michaely Cernikovej, Ph.D. ,,Vybrané faktory ptisobici na
konzistenci tavenych syri“ predstavuje uceleny spis napisany spolu na 86 stranach, ktory je
rozdeleny do piatich zédkladnych kapitol:

1. Sucasny stav rieSenej problematiky.
2. Ciel prace.

3. Hlavné vysledky prace.

4. Prinos pre vedny odbor v praxi

5. Zaver.

Sucastou predmetnej habilitaénej prace je aj abstrakt v ¢eskom a anglickom jazyku,
obsah, zoznam pouzitej literatiury, obrazkov, pouzitych symbolov a skratiek. Vyznamnu cast’
habilita¢nej prace tvori publika¢na aktivita autorky, odborny zivotopis a subor vybranych
publikécii, ktoré vlastne tvoria habilitacnu pracu.

Vlastny text habilitaénej prace dopliaju obrazky, ktoré vhodnym spdsobom Eitatelovi
publikéacie dotvaraju a vysvetl'uji rieSent problematiku. Text habilitaCnej prace napisany
vV Ceskom jazyku je vysoko odborny a zrozumitelny, takze kazdy cCitatel’ prace v nej najde
vSetky odpovede na otazky, tykajlice sa problematiky tavenych syrov, ktoré aj v siasnom
obdobi predstavujii produkt, ktory je velmi oblibeny na celom svete. Ako =z textu
a jednotlivych kapitol vyplyva, habilitantka si za zdkladny ciel’ habilitatnej prace vybrala
popis vybranych faktorov, ktoré ovplyvituji konzistenciu tavenych syrov, ato tak pocas
technologickej vyroby, ako aj poc€as skladovania. Pritom sa zamerala hlavne na faktory, ktoré¢
st vyznamné z hladiska priemyselnej praxe, aktoré nakoniec nie st v odbornej, resp.
vedeckej literatire dostatocne popisané azname. Na splnenie tohto hlavného ciela
habilita¢nej prace, habilitantka rozdelila ciele prace na jednotlivé Casti, ktoré pozostavaju
z 6smich podkapitol a v ktorych skima a popisuje nasledovné vysledky svojej vedeckej prace:

1. vplyv zmeny susiny a obsahu tuku v susine na konzistenciu tavenych syrov,



2. porovnanie konzistencie tavenych syrov vyrobenych z mlie¢neho tuku zréznych
zdrojov, ktoré sa od seba liSia obsahom membran tukovych gul'6cok,

3. vplyv rasticej koncentracie k-karagenanu a i-karagenanu na konzistenciu tavenych
syrov a porovnat’ posobenie obidvoch frakcii karagenanu v tychto produktov,

4. vplyv predlzujucej sa doby vydrze pri tzv. teplote tavenia na konzistenciu tavenych
syrov, ktoré boli vyrabané s roznou rychlost'ou otacok nozov vo vyrobnom zariadeni,

5. zmeny konzistencie tavenych syrov v zavislosti od rozneho zlozenia ternarnych zmesi
fosforeCnanovych a alebo citratovych taviacich soli, pri pouziti réznych druhov
prirodnych syrov, ktoré boli zakladnou vstupnou surovinou v technologickom procese,

6. posudit’ zpraktického hladiska moZznosti nahrady tradicnych taviacich soli
fosfore¢nanového a citratového typu pri vyrobe tavenych syrov a

7. sledovat’ vyvoj konzistencie tavenych syrov v zavislosti od stupiia zrelosti prirodnych
syrov holandského typu a parenych syrov,

8. zhodnotit’ zmeny konzistencie tavenych syrov pocas ich chladiarenského skladovania.

Na zéklade preStudovanej literatiry z domécich anajmid zahrani¢nych zdrojov,
habilitantka realizovala svoju experimentidlnu cast’ vedeckej habilitatnej prace, vysledky
ktorej boli uz publikované v prestiznych zahrani¢nych karentovych ¢asopisoch (spolu 11: Al-
A5, B1-B4, C1-C2), ateda mali pozitivne oponentské posudky. VSetky prace st pisané
v anglickom jazyku a spadajii do obdobia rokov 2008-2017. To sved¢i o vybornej znalosti
Stylizacie a gramatiky anglického jazyka, v ktorom sa najviac daji publikovat’ vedecké ¢lanky
aj z oblasti mliekarstva.

Cela habilitaéna praca je napisana v ¢eskom jazyku zrozumitelne a odborne, a kazdy
citatel musi danej problematike porozumiet’. Formalna a Stylisticka stranka habilitacnej prace
je na vysokej profesionalnej urovni, bez preklepov a inych Stylistickych nedostatkov.

Mozno vyzdvihnut' zdmer habilitantky upttat’ na danti problematiku, voviest’ Citatel’a
do problematiky tavenych syrov, od definicie, platnej legislativy, cez technologické postupy,
az po kvalitu abezpecnost. Cela praca je napisand velmi patavym Stylom, pricom si
zachovava vedecké ciele a postupy. Citatel' z predlozeného textu v asti ,,Suasny stav
rieSenej problematiky* vel'mi 'ahko pochopi, ¢o tavené syry s, aky je ich vyznam vo vyzive
T'udi, ¢o sa v technologickom procese pri ich vyrobe pouziva a akym sposobom sa taviace soli
daji nahradit’ (kapitola 1.2.2 Taviace soli, resp. kapitola 1.2.3 Nahrada tradi¢nych taviacich
soli — Styri mozné pristupy). VSetky tieto aspekty st d’alej rozpracované vo vlastnej vedeckej

Casti habilitacnej prace.



Z habilitaénej prace MVDr. Michaely Cernikovej, Ph.D., ,,Vybrané faktory piisobici
na konzistenci tavenych syri“ vyplyva, ze ziskané vysledky, ktoré st detailne popisané
Vv kapitole 3 ,,Hlavné vysledky prace® ur¢ite poskytli podporu k detailnejSiemu objasneniu
faktorov uvedenych vyssie na konzistenciu finalneho vyrobku, ako aj d’alSich parametrov tak,
ako je to uvedené v zadanych ciel'och prace.

Habilita¢na praca MVDr. Michaely Cernikovej, Ph.D. ,,Vybrané faktory ptisobici na
konzistenci tavenych syrti“ je napisana tak, Ze spifia aj parametre monografie, o ¢om by
habilitantka mohla uvazovat’ aj na zaklade uz ziskanych posudkov. Tymto po¢inom, by sa
roz§iril okruh Citatel'ov nielen z radov vedeckych pracovnikov (vid’ publika¢na ¢innost’), ale
aj ostatnych pracovnikov mliekarskeho priemyslu a pedagogickych pracovnikov, ktori sa
venuju problematike mliekarstva a ziskané poznatky z predlozenej habilitacnej prace mozu
thned’ pouzit’ vo vyucbovom procese.

Na habilitantku mam len jednu otazku:

1. na str. 30, v ,Stvrtom pristupe-legislativnom® pri odlisSnom spdsobe vyroby
tavenych syrov bez tradi¢nych taviacich soli uvadzate mozné pouzivanie
,mineralnych koncentratov*, ktoré nemaju prideleny E kod, ale obsahuju v svojej
zmesi vlastne tieto latky. Myslite si, Ze tieto latky s pre konzumenta bezpeéné a je
to vsulade s ,,dobrymi mravmi“ ak takymto spdsobom vlastne vyrobcovia

zavadzaju?

ZAVER

Na zéklade prestudovania habilitaénej prace MVDr. Michaely Cernikovej ,,Vybrané
faktory puisobici na konzistenci tavenych syra konstatujem, ze MVDr. Michaela Cernikova,
Ph.D. splnila vSetky vytycené ciele habilitacnej prace, ba ich vysoko prekrocila. Na zaklade
tejto skutocnosti, ako aj na zéklade preStudovania odborného Zzivotopisu habilitantky
ODPORUCAM uvedent habilitaént pracu k obhajobe pred prislusnou habilita¢nou komisiou
a vedeckou radou Fakulty technologickej, Univerzity Tomasa Bat'u v Zline. Po jej tspesnej
obhajobe ODPORUCAM MVDr. Michaele Cernikovej, Ph.D. udelit’ titul docentka v odbore

,» Lechnologia potravin®.

Doty 5.

V KoSiciach, 18. 12. 2017. doc. MVDr. Eva Dudrikova, PhD.



