Oponentsky posudek

na habilitaéni praci MVDr. Michaely Cernikové, Ph.D.

» Vybrané faktory pisobici na konzistenci tavenych syra

Predlozend habilitaéni prace MVDr. Michaely Cernikové, Ph.D. je zaméfena na aktudlni téma

vlivu vybranych faktori na konzistenci tavenych syri v pribéhu jejich vyroby a skladovani.

Habilitatni prace je predkladéna jako soubor ptivodnich publikovanych praci, tématicky
zatfidénych do tff celkii, s ivodnim vstupem do problematiky, az po shrnuti vysledkd
vyplyvajici z publikaci, spadajicich pod konkrétni téma. Habilitaéni prace obsahuje vysledky
11 experimentélnich praci, jejichZ spole¢nym tématem je problematika tavenych syrd, a které
byly publikovany v asopisech s IF. Habilitaéni prace smysluplné zapadd do oboru
Technologie potravin s bonusem monotématiénosti.

Habilitaéni préce je zpracovéana na 77 stranach. Dale prace zahrnuje plné texty 11 publikaci,

které habilitantka realizovala v letech 2008-2017.

Kapitola ., Soudasny stav fesené problematiky, sestavajici se z &tyt podkapitol, popisuje
znamé a publikované daje, tykajici se tavenych syri (v€etné legislativy), surovin pro vyrobu
tavenych syrt, technologie vyroby tavenych syri a problematiky karagenani. K této &asti jen
pfipominka formula¢niho charakteru. V textu uvedeny kappa-kazeinmakropeptid je v odborné
literatufe oznaCovan GMP tedy glykomakropeptid. Toto oznafeni ma vyznam z hlediska
nezaménitelnosti této slouceniny i z toho divodu, Ze jako jedind neobsahuje fenylalanin a ma
vyznam v diet¢ Casti populace s metabolickym onemocnénim fenylketonurii. V této &asti
habilitatni prace postrdddm alespoii minimalistickou stat, tykajici se nutri¢nich aspektt
tavenych syrii (i vzhledem ke skute¢nosti, Ze habilitantka mé medicinské vzdélani).

Pfi formulaci cile si autorka prace stanovila hned nékolik podcilii, které koncepéné poji
vyznamnost pro primyslovou praxi.

Treti oddil ve tfech podkapitolach sumarné hodnoti hlavni ziskané vysledky a porovnava je

s literarnimi Gdaji, ¢imZ tato kapitola rimcové napliiuje i patfi¢ny tisek diskuse. Tato &4st patii




k nejcennéj$im ¢astem habilitatni prace, a protoZe je zpracovana na zéakladé publikovanych
¢lankd ve védeckych Casopisech, dal$i oponentura je nadbyte¢nd. MozZna pro rychlejsi
orientaci ¢tenafe by bylo vhodnéjsi za symboly oznadeni komentovanych publikaci uvést
pfisluSnou stranu, a tedy i publikace zahrnout do ¢islovani habilitaéni prace. K této &asti je
potfeba zminit potfebnou korekturu udaje uvedeného na str. 51, kde je uvedeno, Ze vzorky
testovaného syra mély 40 % w/w suSiny a 50 % w/w tuku v susing. Z doloZeného textu
pifslusné publikace je v3ak zfejmé, Ze parametry analyzovaného Eidamu byly 50 % w/w
susiny a 30 % w/w tuku v susiné.

Dalsi dvé kapitoly ,,Pfinos pro v&dni obor a praxi“ a ,,.Zavér* logicky vyplyvaji z kapitoly
predchazejici. K této ¢asti jen pfipominka, na str. 55, 3. odst. by bylo vhodné uvést konkrétni
udaj (tak, jak je tomu v ostatnich odstavcich této stati), tykajici se limitni koncentrace

piidavanych frakci karagenani, které nezpiisobi zvySeni tuhosti tavenych syrti. Na téZe strané

formula¢ni spojeni ,,vyrobkova komodita®“ neni zcela $t'astné.

Vlastni habilitaéni prace je po formalni strance napsana peélivé s minimalnim mnoZstvim
pfeklepi a dalSich chyb. Po strance faktické je ukazkou pracovitosti, houZevnatosti a
vyzkumného ,,zabéru® habilitantky. Vzhledem k vy$e uvedenym skute¢nostem mam k vlastni

praci jen n€kolik formalnich pfipominek, které jiz byly uvedeny vyse.

K habilitantntce mam ndsledujici faktické dotazy:

Jednim ze zavéra habilitacni prace je konstatovani, Ze kappa-karagenan je moZné
pouzit jako nahradu tavicich soli v tavenych syrech. V této souvislosti mam tii otazky:

e Jak bude ovlivnéna doba udrznosti vyrobku, kdyZ se neuplatni baketricidni, resp.
bakteriostatické u¢inky tavicich soli?

e Jak ovlivni kolisani hodnoty pH (bez pufra¢ni kapacity tavicich soli) vlastnosti
finalniho vyrobku?

e Jak ovlivni nahrada tavicich soli vtavenych syrech kappa-karagenanem nutri¢ni

hodnotu finalniho vyrobku?

Zavér
Po prostudovani predloZené habilitatni prace mohu konstatovat, Ze odpovida poZadavkiim

kladenym na habilitaéni praci. Autorka prokézala prakticky i teoreticky schopnost tviréi




védecké prace, kterd pfispiva k rozvoji védniho oboru Techologie potravin, konkrétnd

v oblasti vyroby tavenych syrt

Habilitaéni praci MVDr. Michaely Cernikové, Ph.D. d o porucuji pFijmout
k obhajobé.
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