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Diplomové práce  

Posudek dipLomové práce

polyfenolické látky piva a problematika jejich stanovení
(téma)

       Předložená diplomová práce diplomanta Miroslava Tobiáše se zabývá  problematikou stanovení polyfenolických látek v pivu. Tyto lárky de dnes stávají stále více sledovanými, hlavně pro svůj podíl na  tzv. antioxidační kapacitě potravin. jako. Teoto kritérium antioxidačních schopností potravin se dostává stále více do popředí pozornosti odborné i laické veřejnosti veřejnosti. Polyfenolické látky byly stanovovány v meziproduktech při výrobě piva v rodinném minipivovaru. "Valášek", Vsetín.
     V teoretické části práce je zmíněna historiie a tradice výroby a spotřeby piva v Českých zemích. Zvláštní důraz je položen na polyfenolické látky a jejich funkci a obsahy ve všech  jhlavních fázích technologického procesu. Velká pozornost je pak věnována problematice analytického sledování jednotlivých významných skupin polyfenolických látek piva pomocí spektrofotometrických a chromatografických analytických metod.
     V praktické části je zevrubně popsáno uspořádání experimentů, použité materiály a metody a seznamy jednotlivých analyzovaných vzorků,. Hlavní náplní experimentální části práce jsou pak stanovení celkových polyfenolických látek spektrofotometricky, stanovení jednotlivých složek, separovaných jako píky metodou HPLC a méně známé vzájemné kombinování obou uvedených metod, které do jisté míry umožňuje eliminovat náročné použití mnohdy těžko dostupných standardů.

     V kapitole výsledky a diskuse jsou dosažené výsledky analýz přehledně uspořádány do tabulek a grafů pro jednotlivé metody i jejich kombinaci. Získané výsledky jsou v další stati komentovány,  jsou z nich formulovány závěry a také některá praktická doporučení. Přílohy obsahují jednotlivé chromatografické záznamy a jiné související materiály.
      V předkládané práci diplomant splnil úkoly zadání a projevil velmi dobrou orientaci ve studované problematice. I když práce obsahuje některé formální nedostatky, není tím dotčena její velmi dobrá odborná úroveň.
Dotazy pro diplomanta

1. Proč byla jako standardní látka použita právě kyselina ferulová?

2. Jsou čtyři body pro konstrukci kalibračního grafu pro spektrofotometrické stanovení polyfenolických látek dostačující?

     Diplomovou práci Bc. Miroslava Tobiáše po zodpovězení dotazů doporučuji k obhajobě a navrhuji klasifikační stupeň
Návrh na klasifikaci diplomové práce:                                     B – velmi dobře
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