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Vliv furcellaranu na viskoelastické vlastnosti tevenych syri béhem skladovéani
Hodnoceni diplomové prace s vyuZzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS

1. Splnéni zadani diplomové prace A - vyborné

2. Formalni Groven prace, véetné jazykového zpracovani A - vyborné

3 Mnoéstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich A - vyborng

zdrojt

4. Popis experimentll a metod feSeni A - vyborné

5. Kyvalita zpracovani vysledka A - vyborné

6. Interpretace ziskanych vysledku a jejich diskuze B - velmi dobre
7. Formulace zavérh prace A - vyborné
Piedlozenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k diplomové praci:

PredloZend diplomova prace Bc. Denisy Zablacké se zabyva aplikaci riznych koncentraci tfi typ(
furcellaranu do tavenych syri s tavicimi solemi i bez tavicich soli. Prace je zpracovana prehledné na
96 strandach vcéetné literatury. Nasleduje seznam pouzitych zkratek, obrazk( a tabulek.

Teoreticka Cast prace popisuje tavené syry, technologii jejich vyroby a mozZnosti aplikace extrakt(

z morskych ras do tavenych syri. V préci se vyskytuji drobné stylistické nedostatky tykajici se
chybéjicich ¢arek mezi souvétimi a dale forma oznacovdni fasy Furcellaria v textu. Na stranach 43 a
44 studentka Cerpa na 1,5 strané pouze z jednoho zdroje, a to publikovaného v roce 1993. Bylo by
vhodné v tomto ohledu doplnit i novéjsi informace. Na str. uvadite polyfosfore¢nany, na str. 55
polyfosfaty - bylo by vhodné sjednitit nazvoslovi.

Prakticka cast je rozdélena na cile prace, materidl a metodiku a kapitolu vysledky a diskuze, kterd je
dale délena na dvé podkapitoly tykajici se vyhodnoceni chemické analyzy a vysledky dynamické
oscilacni reometrie. Ve vyledkové Casti na str. 56 studentka uvadi obsahy tuku v susiné v hodnotach
22,5 -23,5 % (w/w) u vzork( s tavicimi solemi a 23,5 - 24,5 % (w/w) u vzork( bez tavicich soli.
Uvedené hodnoty se viak tykaji obsahu tuku, nikoli tuku v suginé. Cast popisujici vysledky

k dynamické oscilacni reometrii je zpracovana prehledné formou tabulek a grafi a vhodné doplnéna
diskuzi vysledk(. Jediné co postradam, je alespon naznak vysvétleni pro¢ u vzorkd bez tavicich soli

s aplikaci jednotlivych furcellarand dochazi v pribéhu skladovani k poklesu jejich tuhosti. Studentka
pouze popsala, Ze uvedenad anomalie (v porovnani s rostouci tuhosti vzork( s tavicimi solemi) nebyla
doposud popsdna a vysvétlena. Posledné uvedené vsak nesnizuje kvalitu predlozené diplomové
prace.

PfedloZenou diplomovou préci Bc. Denisy Zablacké doporucuji k obhajobé a hodnotim znamkou A-
vyborné.

Otazky oponenta diplomové prace:

1. Na strané 33 uvadite rody a druhy mofskych fas z nichZ jsou karagenany extrahovany.

V poslednch letech v3ak doslo ke zméné nazvoslovi. Mohla byste uvést aktudlni ndzvy fas, ze kterych
se karagenany nejcastéji extrahuji?

2. Na strané 36 piSete cituji: "Druhy rodu Kassari (F. lumbricalis a Coccotylus truncatus) rostou kvl
pisecnému mofi a nedostatku tvrdého substratu ve volné formé." Uvedla byste, prosim, spravné
zafazeni i téchto v zavorce citovanych ras?

V Zliné dne 17.5.2018

Podpis oponenta diplomové prace
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