Oponentní posudek diplomové práce studenta

BcA. Karla ČIŽMÁŘE

Mlýnek

design kuchyňského multifunkčního přístroje

 
Pro svou práci si student Karel Čižmář vybral téma mechanického strojku pro domácnost, mlýnku na mletí pečiva, masa apod. 


V současnosti je trh s kuchyňskými potřebami z převážné  části nasycen  elektrospotřebiči a různými multifunkčními roboty  a díky tomuto trendu jsou často opomíjena jednoduchá mechanická zařízení a pomůcky pro domácnost.


Domnívám se tedy, že výběr tématu pro diplomovou práci je velmi dobře zvoleno a reaguje i na potřeby zákazníků, kteří v současné době hledají jednoduchá, nekomplikovaná a levná zařízení či pomůcky do domácnosti.


Práce je rozdělena na dvě hlavní části, teoretickou a praktickou.


Ve teoretické části, věnované  rešerši student podrobně informuje o vývoji mlýnků, jednoduchých mechanických strojů, které mají původ v antické mechanice. Postupně vtipnou a podrobnou formou popisuje vývoj kuchyňských mlýnku, od nejstarších patentovaných produktů firmy Porkert až po současnost. Ve své analýze správně rozebírá jednotlivé mechanické a funkční prvky přístrojů, srovnává  jednotlivá řešení od konkurenčních výrobců a upozorňuje na výhody, či nevýhody jednotlivých konceptů, srovnává použité materiály a podobně. Rovněž neopomenul vzpomenout mlýnky od firmy, která navazuje na tradici starého mlynářského řemesla. V další části rešerše pak okrajově informuje o elektrospotřebičích, hodnotí jejich výkon a kapacitní možnosti a využití ve srovnání s mechanickými strojky. Na závěr si pak všímá prostoru kuchyně, jejího pracovního uspořádání a hledání optimálního místa pro práci s mechanickým strojkem. 


Praktická část je pak logickým navázáním na poznatky z rešerše a je hlavním těžištěm diplomové práce. Analýza problematiky mlýnků, jednotlivých konceptů, prostorové a především ergonomické chápaní zadaného tématu vyústilo ve svobodné a neotřelé formování vlastního designu objektu. 


Student vytvořil zajímavý koncept svým uspořádáním. Mezi velké přednosti považuji svobodné umístění strojku na pracovní ploch v kuchyni, díky mohutné a stabilní vakuové přísavce, která tvoří stabilní základnu strojku.


Za druhou významnou myšlenku považuji multifunkční pohled na téma    mechanického strojku a  pohonného mechanismu, který bude jako kompakt sloužit pro kráječ na chleba, tedy doplněk znázorněný na vizualizacích.


Třetím důležitým faktorem je pak pohled na hmotnost a materiálové použití jednotlivých komponentů. Student má na zřeteli především hmotnost, pevnost a odolnost jednotlivých částí, díky jednoduché rozebíratelnosti pak především skladebnost výrobku.


Vlastní design pak vychází z moderního pohledu na celý koncept, student navrhl výrobek odlehčený, který je inspirován především tvarem základního mechanického prvku mlýnku, šroubem, spirálou, nekonečným rotačním pohybem...


Problematiku multi-funkce řeší Karel Čižmář v použití strojku s klikou a vacu - podstavou, která bude doplněna o stolici na krájení chleba. Rovněž výměna jednotlivých řezacích profilů nožů umožní multifunkční použití vedle mletí masa, mletí pečiva, obilnin, máku, ovoce, zeleniny apod. Doporučuji se v případném dalším propracování projektu zaměřit na uložení výrobku, formou nástěnného držáku

,který by mohl sloužit rovněž jako fixační prvek při ukládání rozložených komponentů mlýnku do kuchyňské skříňky či zásuvky tak, aby zabíral minimum prostoru.


Student ve své práci řešil i marketingovou otázku, především obal  výrobku, grafiku obalů a materiálu na podporu prodeje. Je to neméně důležitá složka komplexního pohledu na průmyslový užitý design. Vyrobit kvalitní výrobek , funkční, atraktivní a za odpovídající a zajímavou cenu nabídnout zákazníkovi.


Při hodnocení práci posuzuji jako celek problémů, kdy je potřeba dořešit spoustu detailů, technologických, materiálových a pevnostních problémů, které při konzultaci s výrobními techniky mohou ovlivnit, či změnit proporce a design výrobku. 
Vývoj a výroba takového produktu pak časově znamená dva roky intenzivní práce,týmu odborníků, ale díky současným  materiálům, zejména novým plastům , silikonům a uhlíkovým kompozitům jsme schopni nabízet nová a neotřelá řešení,která uvolňují ruce designérům.


Domnívám se, že Karel Čižmář splnil jak zadání diplomové práce, tak i využil veškerých dostupných možností k prezentaci svého projektu a přeji mu, ale i sboru profesorů katedry designu UTB, aby vždy takováto řešení hledali, našli a podporovali. 


Práci hodnotím známkou A výborně a přeji studentu úspěšnou obhajobu projektu.
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