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Predlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

B - velmi dobfe

Posudek oponenta bakalarské prace- experimentalni prace Strana 1/2
Verze 2015/05



i Univerzita Tomase Bati ve Zliné
Fakulta technologicka

Vavreckova 275
762 72 Zlin

Komentare k bakalarské praci:

V praci se objevuji pravopisné chyby a preklepy, nedostatky ve formalni Gpravé, napr. se neshoduje
Cislovani tabulek/grafu s Cislem v textu (viz str. 42 nebo 46), jednotky jsou rozdéleny mezi dva radky,
zdroje nejsou Cislovany postupné jak se poprvé objevuji v textu.

Na zacatku teoretické ¢asti studentka ne vidy idedlné propojuje informace z pouZitych zdoju, kdy
napft. v kapitole 1.3 Matcha caj preskakuje mezi tématy a na str. 12 opakuje v jediném odstavci
dvakrat stejnou informaci. Po obsahové strance ale dobre shrnuje rozdilné technologie vyroby
jednotlivych typ( cajl, v¢. vyroby matcha ¢aje, i obsah nutri¢nich a biologicky aktivnich latek v
zeleném (¢aji.

Studentka splnila v teoretické i praktické ¢asti zadani své bakalafské prdace. V pripadé bioaktivnich
latek mohla studentka vice diskutovat ziskané vysledky. V zavéru préce pak vysledky vécné shrnuje a
vyvozuje z nich doporuceni pro pouziti matcha ¢aju.

V teoretické ¢asti odkazuje na literaturu starSiho data, ale vzhledem k tomu, Ze jde o informace
tykajici se zejména technologie vyroby tradicnich cajl, nelze u nich predpokladat velky vyvoj. V
praktické ¢asti uz pak studentka srovnava vysledky své prace s aktudlnéjsi literaturou.

| pfes mé pripominky, které se tykaji spise formadlni stranky, byly nastavené cile prace splnény, proto
navrhuji praci k obhajobé a hodnotim stupném B - velmi dobfe.

Otazky oponenta bakalarské prace:

1. V praci neuvadite, jak byl pfipraven extrakt pro méreni antioxidacni aktivity a obsah polyfenold.
Jak byl tedy ptipraven a proc€ praveé timto zplisobem?

2.V kapitole 5.4 Vysledky stanoveni chlorofyli uvadite, Ze vami analyzované vzorky matcha cajl
obsahuji vyssi podil chlorofylu nez tradi¢ni suseny zeleny ¢aj. Jaky vliv maji nebo mohou mit
chlorofylova barviva na lidsky organismus?

3. Jak je moZné vysvétlit vice nez dvojnasobny obsah vitaminu C, neZ jaky v zeleném caji stanovil
Park et al. (2009)?

V Zliné dne 17.05.2018

Podpis oponenta bakalaiské prace
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