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Název bakalářské práce:  

Technologie pěstování a zpracování jedlých hub a jejich využití v gastronomii      

 

 

 

Hodnocení bakalářské práce s využitím klasifikační stupnice ECTS: 

 

Kritérium hodnocení 
Hodnocení dle ECTS 

1. Splnění zadání bakalářské práce A - výborně 

2. Formální úroveň práce, včetně jazykového zpracování B - velmi dobře 

3. 
Množství, aktuálnost a relevance použitých literárních 

zdrojů 
C - dobře 

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatků z literatury B - velmi dobře 

5. Formulace závěrů práce B - velmi dobře 

   

Předloženou práci doporučuji  k obhajobě a navrhuji hodnocení 

  B - velmi dobře 
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Komentáře k bakalářské práci: 

Práce je sepsána jako ucelená rešerše na dobré úrovni podle stanovených zásad. Pro její vypracování 
bylo použito 30 literárních zdrojů. V první části práce je popsána charakteristika jedlých hub, 
navazují kapitoly týkající se technologie pěstování a možností zpracování jedlých hub, závěrečná 
kapitola se zabývá využitím jedlých hub v gastronomii. 
Autorovi lze vytknout několik překlepů a malé využití zahraničních zdrojů informací.  

 

Otázky oponenta bakalářské práce: 

1. Co jsou makromycety? 
2. Jaké jsou principy chemického působení antioxidantů v lidském organismu? 

 

 

V Zlíně dne 29.05.2018                    

 

Podpis oponenta bakalářské práce 

 


