::' *STU SLOVAK UNIVERSITY OF TECHNOLOGY IN BRATISLAVA
® @

eeee FCHPT FACULTY OF CHEMICAL AND FOOD TECHNOLOGY
DEPARTMENT OF PHYSICAL CHEMISTRY

Prof. Maridn Valko

Posudok na dizertacni pracu Ing. Tomasa VALENTU

»The study of foodstuff rheological and thermal properties”

DizertaCna praca Ing. Toma3a Valentu sa zaoberd £tidiom reologickych a termickych vlastnosti
potravinarskych latok aaditiv na baze potravinarskych hydrokoloidov. Cielom prace bolo
stadium potravindrskych matric, predovietkym polysacharidov a proteinovych hydrokoloidov.
DizertaCna prdca v rozsahu 106 stran pozostava z uvodu, 8 kapitol, zhrnutia a literatury. Prva
kapitola konciznym spésobom diskutuje reologické a termické vlastnosti potravin a aditiv. Druha
atretia kapitola pojedndva podrobnejiie o reoldgii atermickej analyze potravin. Dizertant
diskutuje principy a aplikacie termogravimetrickej analyzy, diferenénej termickej analyzy
a diferen¢nej skenovacej kalorimetrie. Vramci Stvrtej kapitoly Ing. Valenta pojednava o
hydrokoloidoch guarovd guma, k-karagenan a xanthanova guma, ktoré boli predmetom studia
vramci dizertatnej préce. Vréamci kapitoly material a metody dizertant diskutuje pripravu
vzoriek a merania, reologickl analyzu a teoretické modely interpretacie experimentalnych dat.
Vkapitole vysledky a diskusia dizertant diskutuje najdélezitejsie vysledky ziskané v ramci
rieSenia dizertaénej prace. Reologicka analyza polysacharidov v roztoku poskytla dolezité
informacie o ich hydrodynamickych vlastnostiach v zavislosti od koncentrécie polyméru, typu
rozpustadla a teplote. Systém bol popisany vhodnymi reologickymi modelmi typu Ostwal-de
Waele a Herschel-Bulkleyho. Termické vlastnosti pragkovych polysacharidov boli ziskané
termickou analyzou (TGA a DTA). Kinetika fazového prechodu a odparovania vody hola popisana
viacerymi kinetickymi modelmi (napr. Friedmanovym modelom a Kissingerovym modelom).
Vramci kapitoly vyznam vysledkov pre spolocenski prax autor diskutuje prehlad
najvyznamnejsich vysledkov potencidlne vyuZitenych v potravina rsko-priemyselnej praxi.

Dizertacnd prdca Ing. Valentu je napisana jasne azrozumitelne. Formalna stranka prace,
jazykova uroveri a technickd stranka dizertacnej price je taktie na velmi dobrej drovni.

Medzi najvyznamnejsie ziskané vysledky v ramci problematiky reolégie hydrokoioidov mo?no
povazovat zistenia, Ze Struktdrne zmeny potravindrskych hydrokoloidov vo vodnom a NaCl
roztoku moZno popisat vhodne zvolenymi reologickymi modelmi, tj. teplotnou a koncentraénou
zavislostou tokovych parametrov. Vysledky Stadia taktie? ukazali, e pritomnost $pecifickych
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idnov (Na*, K*) v roztoku ovplyviiuje tokové vlastnosti a gelatinizaciu hydrokoloidov v roztoku.
Teplotné zavislosti potravindrskych hydrokoloidov moZno vyuZit na charakterizaciu
endotermickych a exotermickych procesov v tychto materidloch a taktieZ rezistenciu ich
molekulovej $truktury voci teplotnym a koncentraénym zmenam.

Dizertant ma bohatu publikaénd €innost, ktord odraza kvalitu a originalitu ziskanych vysledkov.
Ing. Valenta ma 3 publikacie v renomovanych impaktovanych ¢asopisoch (napr. Colloids and
Surfaces A). Okrem toho mé dizertant dve publikdcie v Casopise indexovanom v databaze
Scopus.

Vzhladom ktomu, e vysledky ziskané v priebehu doktorandského Studia uz boli publikované
a presli naroénym recenznym konanim, na dizertanta ma iba dva ndmety do diskusie:

1. Nedavno bol vUSA wvyvinuty velky tlak od niektorych instittcii andsledne od
konzumentov na vyrobcov potravin, predovietkym pre malé deti, aby bol karagenan
zakazany pouzivat, pretoe mdze spdsobovat zdpalové procesy v gastro-intestinalnom
trakte deti. Mate poznatky o potencidlnej toxicite karagenanu, resp. o toxicite inych
hydrokoloidov?

2. Nutraceutiké vykazuji mnohé zdravotne prospesné vlastnosti pre fudi vietkych vekovych
kategérii. Problém je ich biologickd dostupnost a nizka rozpustnost. Aké su najnovsie
trendy vo vyvoji nosiov nutraceutik na baze hydrokoloidov? Akd Ulohu zohrava
pritomnost nabitych iénov a ich interakcia s nutraceutikom?

Zaver:

Dizertaénd praca Ing. Tomasa Valentu obsahuje viacero pévodnych vysledkov v oblasti
problematiky reolégie potravinarskych ldtok aaditiv na bédze polysacharidov a proteinov.
Vysledky ziskané pocas rieSenia zadania dizertatnej prace boli opublikované v troch
renomovanych impaktovanych vedeckych &asopisoch. Vzhladom k uvedenému navrhujem, aby
predloZend dizertaéna praca po jej Uspesnej obhajobe bola prijatd ako podklad pre udelenie
vedeckej hodnosti

"philosophiae doctor"

Ing. Tomé&3ovi VALENTOVI vo vednom odbore
P2901 , Chémia a Potravinarska Technoldgia®.
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