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Charakteristika, vlastnosti a vyuziti kurkuminu
Hodnoceni bakalaiské prace s vyuzitim klasifika¢ni stupnice ECTS:

Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadéani bakalarské prace C - dobre
2. Formalni Groven prace, v¢etné jazykového zpracovani C - dobre

Mnozstvi, aktudlnost a relevance pouzitych literarnich

3. o B - velmi dobie
zdrojl

4. Interpretace a souvislost prezentace poznatkl z literatury D - uspokojivé

5. Formulace zavérh prace D - uspokojivé

Ptedlozenou praci doporucuji k obhajob¢ a navrhuji hodnoceni

C - dobre
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Komentare k bakalarské praci:

Predlozend bakaldrska prace je na praci reSersniho charakteru pomérné strucna. Po formdlni a
jazykové strance lze vytknout obcasné preklepy, stylisticky nevhodné formulace a gramatické
chyby. Na nékolika mistech v textu je pouzita jina barva pisma a je nutné vytknout nejednotny
zpUsob citace v seznamu literatury a také nejednotné odkazovani na literaturu na str. 19 a v Zavéru
prace.

Po obsahové strance plsobi prace nevyvazené a neulplné. Kap. 4 Metody stanoveni kurkuminu je
prili§ struéna. Uplné chybi informace o poufziti kurkuminu v kosmetice. Literarni zdroje ¢. 4 a 5,
které vedouci bakalarské prace doporucuje pro vypracovani reserSe, nebyly pouzity. Zavér
nepostihuje obsah prace a zcela nelogicky jsou zde uvedena fakta, kterd v praci uvedena nejsou.
Pres vySe uvedené vyhrady lze konstatovat, Ze tato studie splfiiuje poZadavky na kvalifikacni praci
tohoto typu.

Praci doporucuji k obhajobé a hodnotim stupném C — dobre.

Otazky oponenta bakalarské prace:
Ma tepelna Uprava pokrm( okofenénych kurkumou vliv na obsah kurkuminu?

Uvedte, prosim, pfiklady pouziti kurkuminu v kosmetice.

Inspirovala Vas Vase bakalarska prace k zarazeni zdroji kurkuminu do Vaseho jidelnic¢ku?

Ve Zliné dne 24. 05. 2019

Podpis oponenta bakalarské prace
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