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Kritérium hodnoceni Hodnoceni dle ECTS
1. Splnéni zadani bakalatské prace A - vyborné
2. Formdlni droven prace, vcetné jazykového zpracovani B - velmi dobi'e

Mnozstvi, aktualnost a relevance pouzitych literarnich . .
p y B - velmi dobre

zdroja
4. Popis experimentd a metod feSeni A - vyborné
5. Kovalita zpracovani vysledki A - vyborné
6. Interpretace ziskanych vysledk a jejich diskuze A - vyborné
7. Formulace zavérh prace A - vyborné

PtedloZzenou praci doporucuji k obhajobé a navrhuji hodnoceni

A - vyborné
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Komentare k bakalarské praci:

PredloZend bakaldrska prace se zabyva moZnostmi degradace biogennich amint bakteriemi rodu
Lactobacillus v prostiedi in vitro. Teoreticka ¢ast je sepsana vystizné, stru¢né a ma logické ¢lenéni.
Méné nez % pouzitych literarnich zdrojl je z poslednich 10 let, tudiz Ize konstatovat, Zze mohlo byt
pouzito vice aktudlni literatury, kterd je hojné dostupna na toto téma. Prakticka cast zahrnuje
obrovské mnoiZstvi experimentl, za co je potfeba studentku pochvalit, zejména za to, Ze byla
schopna zorientovat se v takovém mnozstvi vysledkl a prehledné je sepsat. Diskuze mohla byt vice
rozsifena o aktudlni poznatky z literatury. Po formalni strance lze vytknout neopakovani zahlavi u
tabulek, které presahuji na dalsi stranku, ddle tabulky nejsou vycentrované, chybi mezery mezi
hodnotou a jednotkou, v praci se obéas vyskytuji pfeklepy a stylistické nedostatky. Lze konstatovat,
Ze zaddni prace bylo zcela splnéno.

Otazky oponenta bakalarské prace:

Jak si vysvétlujete vlastnosti kmene Lactobacillus plantarum S4-19, ktery napt. v pIném médiu
histamin po 48h degraduje (Obr. 23), dokonce vice nez po 24h (podobné i kadaverin, putrescin a
fenyletylamin), avSak v druhé ¢asti prace jste prokazala, Ze histamin (i vSechny zmiriované dalsi)
produkuje (Tab. 9)? Lze takovy kmen doporudit pro pouZiti v potravinarstvi?

Ve Zliné dne 30. 05. 2019

Podpis oponenta bakalafské prace
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