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Posudek BAKAlářské práce

Vliv termosterilace na obsah aminokyselin v potravinách
(téma)


Předložená bakalářská práce Martiny Zvonkové na téma Vliv termosterilace na obsah aminokyselin v potravinách řeší velmi aktuální téma úpravy modelových látek a potravin pomocí termosterilace za účelem prodloužení jejich doby skladovatelnosti a použití v extrémních podmínkách.


Při porovnání Zadání bakalářské práce s předloženou prací, konstatuji, že všechny zadané zásady byly bezezbytku splněny.


Bakalářská práce je členěna dle běžných zásad pro vědecké práce, s rozdělením na Úvod, Teoretickou část, rozdělenou na obecnou charakteristiku aminokyselin, peptidů a bílkovin, dále pak Praktickou část s dělením na Cíle, Metodiku práce, Výsledky a diskusi, dále na Závěr, Seznam použité literatury, použitých symbolů a zkratek, obrázků, tabulek a Přílohy.

V Abstraktu a anglickém Abstractu se vyskytují drobné terminologické chybičky v názvech aminokyselin kyseliny asparagové a kyseliny glutamové – vs. asparag and glutam acids (aspartic acid and glutamic acid).
Teoretická část předložené diplomové práce je velmi podrobně a vědecky podložena. Je na škodu, že v práci nejsou citovány nejnovější vědecké poznatky z domácí i zahraniční literatury. Také v celé práci se vyskytují drobné chybičky (spíše nerozhodnost použít jeden či druhý způsob citace chemických  názvů – např. kys. asparagová – vs. aspáragová např. v abstraktu, přílohách P3 a P7). Rovněž tvrzení, že esenciální aminokyseliny si nedovede živočišný organismus syntetizovat není zcela správný. Bylo by vhodnější uvést v nedostatečné míře pro potřeby organismu. Vysoce pozitivně hodnotím zpracování kapitol Obecná charakteristika aminokyselin a bílkovin. 

Praktická část obsahuje Cíle práce shrnuté do 5 stěžejních úkolů, které vyplývají se zadání Bakalářské práce.

Metodika práce konkrétně uvádí analytické a matematicko-statistické způsoby získávání a vyhodnocování dat. Analytické metody vycházejí z platných norem. K dané problematice nemám dalších připomínek.


Vlastní Výsledky práce udávají konkrétní naplnění vytýčených cílů, jsou velmi precizně zpracovány, uvedeny v přehledných tabulkách a grafech. Dosažené výsledky jsou shrnuty  v hodnotách aminokyselinového skóre a indexu esenciálních aminokyselin. Dosažené výsledky jsou diskutovány, nejsou však uvedeny literární odkazy.
    Závěry diplomové práce hodnotím bez zásadních připomínek a jako správné. 

     Seznam použité literatury odpovídá současné normě citace. K této části nemám žádných připomínek.

Práce má velmi pěknou úpravu, tabulky a grafy jsou přehledné a vystihující. Ke kladnému hodnocení diplomové práce přispělo i výborné vedení diplomanta vedoucím diplomové práce. 
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